@ PremiumLine 850

* Modulare Kochtechnik fur mittlere und
grofBe Profikiichen ab 250 Essen

- Bei Gerate-Registrierung
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GARANTIE)

Optimal geeignet fur Gemeinschafts-
und Betriebsgastronomie

SerienméaBige KCI-Ausstattung bei vielen Geréaten

Solide, massiv und leistungsstark

Hoher Hygienestandard dank serienmaBiger

H2-Ausflhrung
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*Die Garantie bezieht sich auf Deutschland und Osterreich und gilt nur
fir in Deutschland/Osterreich ansassige Fachhandler. Voraussetzung
ist die Registrierung der Geréate durch den Fachhandler bis zu vier
Wochen nach Installation unter www.kueppersbusch.com/garantie

KUppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875




@ PremiumLine 850

KCI - Beriihrend einfach kochen

» KuppersbuschCookinglntelligence:
Garprozesse kinderleicht mit einem Finger steuern

* Stressfreies, sicheres Arbeiten durch intelligente
Geratesteuerung mit Touchpanel hinter 4 mm
Sicherheitsglas

* Dank intuitiver MenUufuhrung schnell und sicher zu
bedienen

* Verflgbar fur zahlreiche Gerate (Kessel, Pfannen,
Fritteusen)

* Hoher Hygienefaktor: fugenlos in die Oberflache
integriert, resistent gegen Fett, Saure und Reiniger

GASGEBLASE Technologie

» Steigenden Strompreisen aktiv entgegenwirken und
die Vorteile des gunstigen Gaspreises voll ausnutzen

* Hocheffizient: bis zu 60 % hohere Wirtschaftlichkeit
gegenuber Standardgeraten

» Umweltfreundlich Garen durch geringe GASGEBLASE
CO,-Emissionen

* Verfugbar fur zahlreiche Gerate

DUPLEX-ANTIHAFT Oberflache

Das Bratfett sammelt sich gleichméaBig auf
der kugelgestrahlten Spezialoberflache

DUPLEX-ANTIHAFT Technologie
bei Bratgeriten

¢ Kein Anhaften von Fleisch, Fisch und anderem
Bratgut aufgrund spezieller Oberflachenstruktur

* Hervorragende Warmeverteilung durch Vierschicht-
Verbundwerkstoff im Tiegelboden

* Ausgesprochen gleichmaBige Bratergebnisse — auch
bei Vollbeschickung

* Extrem robuste und langlebige Edelstahl-Bratflache

* Gleichbleibend ebener Tiegelboden - selbst bei
extremer Beanspruchung durch Temperaturschocks

Beheizung

Verbundwerkstoff 4-schichtig

1 Edelstahl 2 Aluminium 3 Edelstahl
4 warmeabsorbierende Spezialschicht

PERMAPRESS Technologie bei Kochkesseln

* Geringer Installationsaufwand, da kein zusatzlicher
Weichwasseranschluss nétig ist

* Leichte Bedienung, lange Lebensdauer, geringe Kosten
* Kurze Aufheizzeiten, kraftvolles Kochen

* VVollautomatisches, selbstregulierendes System

* Geringer Wartungsaufwand (kein Verkalken)

1 Dampf 2 Wasser 3 Pilot-Heizkdrper 4 Heizkdrper 5 Ausdehnungsbehalter
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TECHNISCHE AUSFUHRUNG PremiumLine 850

Grundkonstruktion

* Gerateausfuhrung in CrNiSt

¢ Isolierung aus Glasfasernadelfilz, mindestens 20 mm

* Deckplatte, hinten 20 mm aufgekantet, dreiseitig 50 mm abgekantet, vorn rechtwinklige Kante
¢ Schalterblende, 150 mm hoch, 14° geneigt

* Rucksprung der Schalterblende, 10 mm zur Oberplatte

* Oberflache mit 320er-Korn geschliffen und zuséatzlich geburstet

* KunststofffuBe 150 mm hoch + 25 mm, CNS-FuBe gegen Mehrpreis

» offene Unterbauten in Hygienestandard H2

Installation

* serienmasig zum Anschluss von unten oder durch die Ruckwand
* gerateseitige Anschlusse von vorn erreichbar
* alle Wartungsarbeiten von vorn moglich

u Elektro-Gerate

* potentialfreie Kontakte zur bauseitigen Signalisierung, serienmafig
* Anschlusse fur Leistungsoptimierungsanlagen, serienmagig
* Schutze, serienmaBig

Elektro-Brat- und Backofen

* Garraum aus Chromstahl, 538 x 690 x 370 mm

e Ober- und Unterhitze getrennt thermostatisch regelbar (50 °C - 300 °C) je 2 kW, Heizkorper klappbar
e Einhangeregister fur 4 Einschibe GN 2/1

* Heizkorper innenliegend

Elektro-Dual-Brat- und Backofen

e Garraum aus Chromstahl, 538 x 690 x 370 mm

* wahlweise Ober- und Unterhitze oder Umluftbetrieb

¢ Ober- und Unterhitze getrennt thermostatisch regelbar (50 °C - 300 °C) je 2 kW, Heizkorper klappbar

* HeiBluft, rechts mit zwei Geblasen und zwei Heizkorpern je 4kW, thermostatisch regelbar (50 °C - 300 °C)
* Einhangeregister fur 4 Einschibe GN 2/1

* Heizkorper innenliegend

Umluftwarmeschrank in H2

* thermostatische Regelung (30°C-110°C) 0,6 kW

* ideal fur Tellerstapel bis 28 cm Durchmesser

* mit Tragrostpaar ZUB 507 zur Aufnahme von GN 1/1 geeignet

m Gas-Gerate

* potentialfreie Kontakte zur bauseitigen Signalisierung, serienmaBig bei Gas-Kochkessel und Gas-DUPLEX-ANTIHAFT-
Kippbratpfannen

 alle Gerate werkseitig auf Erdgas E 20 mbar (G20) eingestellt
* fUr andere Gasarten sep. Dusensétze verwenden (ohne Mehrpreis, siehe Seite 66)

Gas-Brat- und Backofen

e Garraum aus Chromstahl, 538 x 690 x 340 mm
* thermostatisch regelbar (95 °C - 300 °C) 6 kW

* Einhangeregister fur 3 Einschube GN 2/1

* Brenner voll zindgesichert mit Piezo-Zlndung

Niederdruckdampf-Gerate
* 2 Magnetventile zur Energiezufuhrung, serienmasig
* potentialfreie Kontakte zur bauseitigen Signalisierung, serienmaBig bei Koch- und Kippkochkesseln
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VITRO-EXPRESS-HERDE ] PremiumLine 850
* Knebelbedienun _—
* durchgehende Ggljaskeramik—Kochﬂéche - l \ -— \
« quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kW e, i 5 e K groese :
- f—
v or "
... FEHS00  FEHS00 ~ FEH700
MaBe, BXx T xH in mm 400 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 75 93 133
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 8 16 24
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 2 4 6
Ceranflache, Bx T in mm 341 x 665 641 x 665 1041 x 665
Unterbau offen [ ] [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ ] [ ] [ ] &
2
STANDARD-ZUBEHOR %’
1 . Pﬂe geset fur G|a S k e ram |k ......................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
ZUBEHOR y
zv\/|\/| : F03 F|uge|ture|ngeb a Ut - Reohtsanscma g ....................................... O ..........................................................................................
Z\WM FO4 Flugeltlr eingebaut - Linksanschlag (¢]
ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut o
ZWM F15 1 Paar Flugelturen eingebaut (0]
ZUB 559 10 Ersatzklingen flr Reinigungsschaber o o o
ZUB 560 Reinigungsschaber o o o
ZUB 561 Pflegemittel fur Glaskeramik (@] (@] (@]

O = Optional
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VITRO-EXPRESS-HERDE MIT BACKOFEN PremiumLine 850

* Knebelbedienung

» durchgehende Glaskeramik-Kochflache L_—__L f’_-—\
* quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kW ? ‘_'_'_f__ 2 f 299 l_:o:'i"
e Unterbau mit Brat- und Backofen
¥ ¥ ¥ ¥

. FEHSOS  FEHSOS  FEH7OS
MaBe, BxTxHin mm 800 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 136 142 196
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 20 24 32/32,6*
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 4 4 6
Ceranflache, Bx T in mm 641 x 665 641 x 665 1041 x 665
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ ]
Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [} [ )
offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [
STANDARD-ZUBEHOR
1 . Pﬂe geset fur G|as k e ram |k ......................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
1 Backblech GN 2/1, emailliert [ ] [ ] [ ]
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [} [} [ )
o TOP-VARIANTE
VAR . 009 Um| uftwarmescmank | nHzo,ekw (3o°c_ 11 0 - c ) ...................................................................................................
neben Backofen
e Teller im a la carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
« Fleisch, z.B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C zum Anrichten bereithalten
* Speisen in GN-Behaltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur

warmhalten (¢]
ZUBEHOR
zuagooZusatzhchesBratrostGN 2 /1 . V er Chromt .................................... O ............................ O ............................ O ............................
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt (e} o o
ZUB 220 zusétzliches Backblech, GN 2/1, emailliert o o o
ZUB 507 Tragrostpaar fur Warmeschrank (¢]
ZUB 559 10 Ersatzklingen flr Reinigungsschaber o o o
ZUB 560 Reinigungsschaber (@] (@] o
ZUB 561 Pflegemittel fur Glaskeramik (¢] o o

O = Optional
*bei Variante mit Warmeschrank
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VITRO-EXPRESS-HERDE ] PremiumLine 850
» elektronische Topferkennung - . \
 Knebelbedienung i
* durchgehende Glaskeramik-Kochflache i, 4 ! -
* quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kW -

¥ ;
., FEH310  FEWS10  FEM710
MaBe, BXx T xH in mm 400 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 75 93 133
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 8 16 24
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 2 4 6
Ceranflache, Bx T in mm 341 x 665 641 x 665 1041 x 665
elektronische Topferkennung [ J [ J [ J
Unterbau offen [ ] [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 ® ® e
STANDARD-ZUBEHOR
1 . Pﬂe geset fur G|a 3 k e ram |K ......................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
ZUBEHOR
zv\/M : |:03 |:|uge|ture|ngeb a Ut - Reohtsansoma g ....................................... O ..........................................................................................
ZWM FO4 Flugeltur eingebaut - Linksanschlag (@)
ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut (0]
ZWM F15 1 Paar Flugelturen eingebaut o
ZUB 559 10 Ersatzklingen flr Reinigungsschaber (¢] (¢] o
ZUB 560 Reinigungsschaber (@] (@] (@]
ZUB 561 Pflegemittel fur Glaskeramik (0] (0] (0]

O = Optional
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VITRO-EXPRESS-HERDE MIT BACKOFEN PremiumLine 850

* elektronische Topferkennung
* Knebelbedienung

e durchgehende Glaskeramik-Kochflache ESVY V.3 - '__‘__f 292 f vy E b _i;i:-i
* quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kKW g‘
* Unterbau mit Brat- und Backofen
¥ ¥ ¥ T 1 ¥

e FEMSAS  FEHS1S  FEHTIS
MaBe, BxTxHin mm 800 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 136 143 196
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 20 24 32,0/32,6*
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 4 4 6
Ceranflache, Bx T in mm 641 x 665 641 x 665 1041 x 665
elektronische Topferkennung [ J [ J [ J
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ ]
Dual- Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [ J [ J
offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [ J
STANDARD-ZUBEHOR
1 Pflegeset fur Glaskeramik [ ] [ ] [
1 Backblech GN 2/1, emailliert [} [} [ )
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [} [} [ )
O TOP-VARIANTE
VAR . 009 Um| uftwarmescmank | nHzo,ekw (3000_ 11 o - c ) ...................................................................................................
neben Backofen
e Teller im a la carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
¢ Fleisch, z.B. Roastbeef, bei 60 °C — 70 °C zum Anrichten bereithalten
* Speisen in GN-Behaltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur

warmhalten @)
ZUBEHOR
ZUBQOOzusatzhchesBratrostGN 2 /1 . V er Chromt .................................... O ............................ O ............................ O ............................
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt o o o
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/1, emailliert (e} (e} (e}
ZUB 507 Tragrostpaar fur Warmeschrank o
ZUB 559 10 Ersatzklingen fur Reinigungsschaber (@] (@] (@]
ZUB 560 Reinigungsschaber (¢] o o
ZUB 561 Pflegemittel fur Glaskeramik (¢] (¢] (¢]

O = Optional
*bei Variante mit Warmeschrank
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VITRO-EXPRESS-INDUKTIONSHERDE

» elektronische Topferkennung

PremiumLine 850

* Knebelbedienung q ! _‘ \ _ __-_— 3

« durchgehende Glaskeramik-Kochflache e L il SR L i Y

O
| J I] | J v 1I l] Il I]

FEH 360 FEH 560
FLACHEN- FLACHEN-

. FEH SO0 INDUKTION  FEHS30  INDUKTION

MaBe, BXx T xH in mm 400 x 850 x 900 400 x 850 x 900 800 x 850 x 900 800 x 850 x 900

Gewicht in kg 80 80 110 110

Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 14 14 28

Anzahl der Kochzonen je 3,5 kW 2 4

Anzahl der Kochzonen je 7,0 kKW 2 4

Ceranflache, Bx T in mm 340 x 665 340 x 665 671 x 665 671 x 665

Kochflache je Kochzone, rund @ in mm 280 280

Kochflache je Kochzone, Bx T in mm 280 x 280 280 x 280

Unterbau offen [ ] [ ] [ ] [ ]

Hygieneunterbau H2 [ ] [ [ ] [ ]

STANDARD-ZUBEHOR

|_Uﬂ-f||ter ........................................................................... 1 .............................. 1 .............................. 1 2 .............................

1 Pflegeset fur Glaskeramik [ ] [ ] [ ]

O TOP-VARIANTE

VAR . 95 7 ve rstarkte . |n d ukt. on s|e|stung .........................................................................................................................................

(5,0 kW je Kochstelle)

* mehr Geschwindigkeit im a la carte

* mehr Leistung, z.B. zum Anbraten von

Geschnetzeltem

* groBere Mengen schneller garen o (e]

ZUBEHOR

ZUB5591OErsatzk|mgenfur Rewgungsschaber ..... o ............................ o ............................ o ............................ o ............................

ZUB 560 Reinigungsschaber (0] (0] (0] (e]

ZUB 561 Pflegemittel fur Glaskeramik o o o o

ZUB 827 Ersatzluftfilter o o o (e}

O = Optional
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VITRO-EXPRESS-INDUKTIONSHERDE MIT BACKOFEN PremiumLine 850
* elektronische Topferkennung — — - — . —
» Knebelbedienung - — = —

e ss ws TEw ss we WEE s s e s wE
¢ durchgehende Glaskeramik-Kochflache - - - - - -

G J—— —y 5
* Unterbau mit Brat- und Backofen und

Installationsfach
1 L B | ¥ 1 L B | ¥
FEH 563 FEH 565
FLACHEN- FLACHEN-
FEH 533 INDUKTION FEH 535 INDUKTION

MaBe, BXxTxH in mm 1200 x 850 x900 1200x850x900 1200x850x900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 200 200 220 220
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 18 32 22 36
Anzahl der Kochzonen je 3,5 kW 4 4
Anzahl der Kochzonen je 7,0 KW 4 4
Ceranflache, Bx T in mm 671 x 665 671 x 665 671 x 665 671 x 665
Kochflache je Kochzone, rund @ in mm 280 280
Kochflache je Kochzone, Bx T in mm 280 x 280 280 x 280
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kW [ ] [ ]
Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kKW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [} [ )
STANDARD-ZUBEHOR
Luftfilter

1 1 1 2
1 Pflegeset fur Glaskeramik [ ] [ ] [ ] [ ]
1 Backblech GN 2/1, emailliert ® [ ) [ ) [ )
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [} [} [ ) [ )

O TOP-VARIANTE

VAR 957 verstarkte Induktionsleistung
(5,0 kW je Kochstelle)

* mehr Geschwindigkeit im a la carte

* mehr Leistung, z.B. zum Anbraten von
Geschnetzeltem

* groBere Mengen schneller garen o (@]

ZUBEHOR
ZUB 200 zusatzliches Bratrost, GN 2/1, verchromt
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt

ZUB 220 zuséatzliches Backblech, GN 2/1, emailliert

ZUB 560 Reinigungsschaber
ZUB 561 Pflegemittel fur Glaskeramik
ZUB 827 Ersatzluftfilter

(@] (@]
(@] (@]
) )
ZUB 559 10 Ersatzklingen fur Reinigungsschaber o o
(@] (@]
(] (]
(] (]

O = Optional

10
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PremiumLine 850

Elektro

KIPPKOCHPLATTEN-HERDE
* Knebelbedienung
* Kippkochplatte je 300 x 300 mm _— — B il o |
« vordere Blitzkochplatten je 4,0 kW / Leerlaufleistung 2,0 kW r—— TR Y seesese =
 hintere Kochplatten je 2,5 kW / Leerlaufleistung 1,8 kW f I

I_—‘! r i

¥ ¥ | ¥

FEH 210 FEH 410 FEH 610

MaBe, BxTxH in mm 600 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 94 130 186
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 6,5 13 19,56
Anzahl der Kippkochplatten je 2,5 kW (hinten) 1 2 3
Anzahl der Kippkochplatten je 4,0 kKW (vorne) 1 2 3
Unterbau offen [ [} [
Hygieneunterbau H2 [ ] [ ] [
STANDARD-ZUBEHOR
Anzahl Auffangblech(e) 1 2 3
ZUBEHOR
ZWM FO7 Flugeltur eingebaut — Linksanschlag (0]
ZWM F12 1 Paar Flugelturen eingebaut o
ZWM F15 1 Paar Flugelturen eingebaut o

O = Optional

11
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Feuer und Flamme seit 1875

KIPPKOCHPLATTEN-HERDE MIT BACKOFEN PremiumLine 850

* Knebelbedienung

* Kippkochplatte je 300 x 300 mm ——
e vordere Blitzkochplatten je 4,0 kW / Leerlauf- _ _ _

leistung 2,0 KW ceee ‘am seesens | Fesess W
« hintere Kochplatten 2,5 kW / Leerlaufleistung E— R — S

1,8 kW
* Unterbau mit Brat- und Backofen I

| | ¥ ¥ T 9 ¥

e FEH A4S FEH 415  FEHE1S FEHSG1S
MaBe, BXx T xH in mm 800 x 850 x 900 800 x850x900 1200 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 173 179 240 249
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 17 21 23,5/24,1* 27,5/28,1*
Anzahl der Kippkochplatten je 2,5 kW (hinten) 2 2 3 3
Anzahl der Kippkochplatten je 4,0 KW (vorne) 2 2 3 3
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kW [ ] [ ]
Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kKW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [ J o
offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [ J [ J
STANDARD-ZUBEHOR
Anzah|AUﬁ‘angb|ech(e) 2 2 3 3 .................................
1 Backblech GN 2/1, emailliert [ ] [ ] [ ] [ ]
1 Backrost GN 2/1, verchromt [} [ J [} o

O TOP-VARIANTE

VAR 009 Umluftwarmeschrank in H2 0,6 kW
(30°C-110°C) neben Backofen
e Teller im a la carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
* Fleisch, z. B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C
zum Anrichten bereithalten
* Speisen in GN-Behaltern bei 85 °C auf

Ausgabetemperatur warmhalten o o
ZUBEHOR
ZUBzoozusatznohes BratrostGNsze rChromt o ........................ o ........................ o ................................ o ................................
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt (¢] O o o
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/1, emailliert © o o o
ZUB 507 Tragrostpaar fur Warmeschrank (@) o

O = Optional
*bei Variante mit Warmeschrank

12
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Feuer und Flamme seit 1875

STAHLKOCHFELD-HERDE

* Knebelbedienung

* durchgangiges Kochfeld aus verzugsarmem Spezialstahl mit hervorragender
Warmeleit- und Warmespeicherfahigkeit

* Je Kochfeld 320 x 727 mm
* 2 separat regelbare Kochzonen je 3,5 kW
* Kochfeld 17 mm uUber der Abdeckplatte, thermisch zum Auflagekragen entkoppelt

PremiumLine 850

FEH 230 FEH 430
MaBeBxTmemm 600x850xgoo 8oo><85o><goo .....
Gewicht in kg 94 130
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 7 14
Stahlkochfeld aus hoch warmeleitendem Stahl, Bx T in mm 320x 727 675 x 727
Anzahl der Kochzonen je 3,5 kW 2 4
Unterbau offen, Bx T xH in mm 335 x 700 x 400 540 x 700 x 400
Hygieneunterbau H2 [ [
ZUBEHOR
zv\/|\/||:o7|:|uge|ture|ngebaut_|_|nksansch|ag ........................................................................... O ...........................................................
ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut ®)

O = Optional

Elektro




Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

STAHLKOCHFELD-HERDE MIT BACKOFEN PremiumLine 850

* Knebelbedienung
» durchgangiges Kochfeld aus verzugsarmem Spezialstahl mit hervorragender

Warmeleit- und Warmespeicherfahigkeit j B
« je Kochfeld 320 x 727 mm TTees ee ELLE R TE)
* separat regelbare Kochzonen je 3,5 kW ——.
* Kochfeld 17 mm Uber der Abdeckplatte, thermisch zum Auflagekragen entkoppelt
* Unterbau mit Brat- und Backofen ¥ ' ¥ ¥

FEH 433 FEH 435

MaBeBXTXHmmm 800x850xgoo 800x850xgoo .....
Gewicht in kg 173 179
Anschlusswert in kKW 400V 3N AC 50 Hz 18 22
Stahlkochfeld aus hoch wérmeleitendem Stahl, Bx T in mm 675x 727 675x 727
Anzahl der Kochzonen je 3,5 kW 4 4
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [
Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW und Umluft 8,0 kW [ J
STANDARD-ZUBEHOR
1Backb|echGN 2/1 ema”“ert ..................................................................................................... . ............................ . ............................
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ ] [ ]
ZUBEHOR
ZUB 200 ZusatZ“CheS . B ratrost . GN 2 /1 VerChrO mt ..................................................................... O ............................ O ............................
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt (e} (e}
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/1, emailliert (¢] o

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

UMLUFTWARMESCHRANK IM ARBEITSTISCH PremiumLine 850

* schalldadmmende und stabilisierende Deckplattenunterfltterung aus
2 miteinander verklebten Elastomerplatten, zuséatzlich von unten mit
2,0 mm CrNiSt-Profilen verstarkt

* Unterbau Umluftwarmeschrank, 0,6 kW mit Flugelturen —
* Hygieneunterbau H2
I
| |
FEA 040 FEA 060

MaBe, BxTxHin mm 400 x 850 x 900 600 x 850 x 900
Gewicht in kg 50 60
Unterbau Umluftwarmeschrank in H2, 0,6 kW, BX T xH in mm 333 x 700 x 400 537 x 700 x 400
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz 0,6 0,6
ZUBEHOR
ZUB F16 Zwischenboden o
ZUB F93 Zwischenboden O

O = Optional




Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

BRAT- UND BACKOFEN IM ARBEITSTISCH PremiumLine 850

* Arbeitsplatte aus 1,50 mm CrNiSt 1.4301

* schalldammend unterlegt und an der Unterseite mit nach
unten offenen 2,0 mm CrNiSt-Profilen verstarkt .o LR

* Unterbau mit Brat- und Backofen =T | -,

| ¥ ¥ ¥

FEA 083 FEA 085

MaBe, BxTxHin mm 800 x 850 x 900 800 x 850 x 900
Gewicht in kg 110 110
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 4 8
leistungsoptimierter Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [
Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW und Umluft mit 2 Geblasen
je 4,0 kW [ ]
STANDARD-ZUBEHOR
1 Backblech, emailliert GN 2/1 [ ] [ ]
1 Bratrost, verchromt GN 2/1 [ ] [ ]
ZUBEHOR
ZUB 200 zuséatzliches Bratrost, GN 2/1, verchromt (e} (e}
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt o (@]
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/1, emailliert (e} (e}

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

VITRO-EXPRESS-INDUKTIONS-WOK . PremiumLine 850
* Ceranflache mit passgenauer Vertiefung fur Wok-Pfanne —_—
e

« stufenloser Energieregler mit Kontrollleuchte

| B |
............................................................................................ FEI 500
S — 500x850x900 .....
Gewicht in kg 70
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 5
Spulendurchmesser in mm 300
Schalter mit Kontrollleuchte [ ]
Hygieneunterbau H2 [ J
ZUBEHOR g
ZUBL15\/\/okpfanne50| .............................................................................................................................................. o ............................ %

O = Optional u




Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

WASSERBADER | e PremiumLine 850
* Knebelbedienung a a a
* tiefgezogenes Becken | | |
« indirekte Beheizung, stufenlos regelbar - [ S . i 5
* schwenkbarer Wasserzulauf in der Oberplatte rechts —
* Beckenboden zum Abfluss geneigt .‘ .l‘l |
* Ablauf vorne rechts in Abwasserleitung o |
| B | | ¥ ¥ ¥
FEW 150 FEW 250 FEW 252
MaBeBxTmemm 400x850xgoo 600x850xgoo 600x850xgoo .....
Gewicht in kg 55 75 80
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz 1,2
Anschlusswert in kKW 400V 3N AC 50 Hz 3,5 4.1
1 Becken fur GN 1/1, 305 x510x 215 mm [ ]
1 Becken fur GN 2/1, 510 x 630 x 240 mm [ ] [ ]
Unterbau offen [ [ ]
Hygieneunterbau H2 [ ] [ ] [ ]
Umluftwarmeschrank in H2, 0,6 kW [ ]
STANDARD-ZUBEHOR:
1 . Ede|stah|umma melter Dr UCKS Ch |auch . fur Trmkw as Sera n S C h | uss ........... . ............................ . ............................ . ............................
1 Standrohr 1 72", Lange 35 mm [ ] [ ] [ ]
ZUBEHOR
zv\/M : Fo1 Flugelturemgeb é Ut - Rechtsanschlag ....................................... O ..........................................................................................
ZWM FO2 Flugeltur eingebaut - Linksanschlag O
ZWM FO06 Flugeltur eingebaut — Linksanschlag o
ZUB 507 Tragrostpaar fur Warmeschrank o
ZUB 006 Steg fur L=530 mm (¢] (¢] (¢]
ZUB 610 Steg fur L=325mm (¢] o (¢]
ZUB F17 Einlegeboden o
ZUB 366 Einlegeboden o o
ZUB 653 Standrohr 1 72", Lange 120 mm (e} (e} (e}

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

NUDELKOCHER PremiumLine 850

* Multifunktionsgerat zum Kochen, Garziehen und Warmhalten
* Knebelbedienung

» tiefgezogenes Becken

 indirekte Beheizung, stufenlos regelbar

* schwenkbarer Wasserzulauf in der Oberplatte rechts

* Beckenboden zum Abfluss geneigt

* Ablauf %" mit Kugelhahn nach unten

FEW 400 FEW 600
MaeeBX'rmemm 5oo><85o><900 7oo><85o><900 .....
Gewicht in kg 60 65
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 7,5 11,4
1 Becken fur GN 1/1, 305 x510x 215 mm [ ]
1 Becken fur GN 2/1, 510 x 630 x 240 mm [ ]
Unterbau offen [ [ ] o)
Hygieneunterbau H2 [ ] [ ] %
w
STANDARD ZUBEHOR e e
Ablageboden gelocht, 25 mm hoch 1 2 y
Nudelkorbe, 100 x 259 x 135 mm 2
ZUBEHOR
zvv|\/|FogF|uge|ture|ngebaut_Rechtsanscmag ........................................................................ o ...........................................................
ZWM FO9 Flugeltlr eingebaut - Linksanschlag (¢]
ZWM F13 1 Paar Flugeltiren eingebaut (e]
ZUB FE3 Abtropfblech (0]
ZUB FE4 Abtropfblech o
ZUB A17 GN-Behélter 1/3 — 200, mit Blugelgriff, gelocht, @ 4 mm (e} (e}
ZUB A18 GN-Behalter 1/3 - 200, mit Klappgriff, gelocht, @ 3 mm o o
ZUB A19 Nudelkorb, rund, @ 135 mm (e} (e}
ZUB A20 Nudelkorb, rund, @ 170 mm o o
ZUB D98 zusatzlicher Nudelkorb, 100 x 259 x 135 mm (e} (e}

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

FRITTEUSEN PremiumLine 850

* nahtlos in die Oberplatte eingeschweite(s), tiefgezogene(s) Becken
* thermostatische Regelung 100 °C - 195 °C

« fettschonende 4,35 Watt/cm? Heizflache =" R
* Ablauf Uber Kugelhahn =

* automatische Abschaltung beim Herausschwenken der Heizkorper I w4

¢ Sicherheitstemperaturbegrenzer .

* Knebelbedienung 'r.____]

* Schmelzstufe fiir schonendes Aufheizen | B
e FER 124 FEF 144  FEFZ224
MaBe, BXTxHin mm 400 x 850 x 900 600 x 850 x 900 600 x 850 x 900
Gewicht in kg 50 61 65
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 9,05 18,05 18,05

1 Becken, 200 x 400 x 250 mm e

1 Becken, 400 x 400 x 250 mm [ ]

2 Becken, je 200 x 400 x 250 mm [ )
Gesamtfullmenge in Liter je Becken 11,3 23 11,3
Nutzfullmenge in Liter je Becken 6,5 16 6,5
herausschwenkbare Heizkdrper [ J [ J [ J

Ablauf Uber Kugelhahn [ J [ J [}
fettschonende Schmelzstufe [ ] [ ] [ ]
Schutztemperaturbegrenzer mit 2 Sicherheitsstufen [ [ [

Unterbau offen [ ] [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [ J
STANDARD-ZUBEHOR

DeCkelfuanmerbeCKen ................................................................................ 1 .............................. 1 2 .............................
Siebboden 1 1 2
Fritteusenkorb, 170 x 305 x 120 mm 1

Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm 1

O TOP-VARIANTEN

VAR 040 integrierte Hebe- und Senkvorrichtung

* einfach und schnell in der Bedienung mit KCI-Touchpanel-Steuerung

* 18 vollautomatische Frittierprogramme

* automatische Frittierprogramme Uber Touchpanel starten

* elektronische Regelung 100 °C -195°C (¢] (¢] (¢]

VAR 041 Fettfiltrationssystem

* Steuerung des Pumpvorgangs Uber KCI

* Fettfilterstation platzsparend im Gerat integriert

* Fettauffangbehalter mit Teleskopausztgen

* mit eingebauten Flugeltiren (@] (@] (@]

VAR 807 elektronische Regelung
* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

* 6 Garzeitprogramme, individuell anderbar (¢] (¢] o
ZUBEHOR

Zv\/|\/| - F03 F|uge|tur e| ngeb a Ut - Reohtsansomag ....................................... O ..........................................................................................
ZWM F04 Flugeltlr eingebaut — Linksanschlag (e]

ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut @) o
ZUB 354 zusatzl. Fritteusenkorb, 170 x 305 x 120 mm (e} (e}
ZUB 355 zusatzl. Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm (e}

ZUB 837 1 Fettauffangbehalter, 21 | (¢]

ZUB 838 1 Fettauffangbehalter, 281 (@] (@]
ZUB 839 1 Einpressdeckel fur Fettauffangbehalter (@] (@] O
ZUB B37 1 Fettauffangbehalter (in Verbindung mit VAR 040) o o o
ZUB B39 1 Einpressdeckel fur ZUB B37 (in Verbindung mit VAR 040) (¢] (¢] (¢]

O = Optional

Achtung: GemaR den Vorschriften der BGN diirfen die Fettauffangbehélter nur in Verbindung mit dem Einpressdeckel zum Auffangen von heiBem Fett und Ol
verwendet werden. Auch mit Deckel sind diese Behalter nicht zum Transport von heiBen Flussigkeiten zugelassen.
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

FRITTENWANNE PremiumLine 850

* Knebelbedienung

* Becken nahtlos in die Oberplatte eingeschweit
* thermostatische Regelung 100 °C - 195 °C
* Unterbau offen

.
* Strahlungsheizkorper .
C

| B |
. FEF 040
MaBe, BxTxH in mm 400 x 850 x 900
Gewicht in kg 52
Anschlusswert in kKW 230V 1 N AC 50 Hz 1.1
1 Becken, 305 x510x215 mm [ ]
Strahlungsheizkorper, hinten [ ]
Unterbau offen [ ]
Hygieneunterbau H2 [
STANDARD-ZUBEHOR
G N_Behaner GN 1 / 1 . KE N mn . Lochb|ech ...................................................................................................................... 1 .............................
ZUBEHOR
zv\/M : |:03|:|uge|turemgeb aUt - Reomsanscmag ........................................................................................................ o ............................
ZWM FO04 Flugeltur eingebaut — Linksanschlag o

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

FRITTIERSTATION PremiumLine 850
* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
* Fettfiltrationssystem 1

* automatische Hebe- und Senkvorrichtung

* nahtlos in die Oberplatte eingeschweiBte(s),
tiefgezogene(s) Becken /g

* 18 vollautomatische Frittierprogramme
« fettschonende 4,35 W /cm?2 Heizflache

« Ablauf Uber Kugelhahn E E : ) B
* automatische Abschaltung beim Herausschwenken
der Heizkorper
» Sicherheitstemperaturbegrenzer
* Schmelzstufe fur schonendes Aufheizen [} Il | ] tl | ]

FEF 124/040/041 FEF 144/040/041 FEF 224/040/041

MaBe, BXx T xH in mm 400 x 850 x 900 600 x 850 x 900 600 x 850 x 900
Gewicht in kg 50 61 65
Anschlusswert in kKW 400V 3N AC 50 Hz 9,15 18,15 18,30

1 Becken, 200 x 400 x 250 mm [ ]

1 Becken, 400 x 400 x 250 mm [ ]

2 Becken, je 200 x 400 x 250 mm [ ]
Gesamtfullmenge in Liter je Becken 11,3 23 11,3
Nutzfullmenge in Liter je Becken 6,5 16 6,5
herausschwenkbare Heizkorper [ J [ J [ J

Ablauf Uber Kugelhahn [ ] [ ] [ ]
fettschonende Schmelzstufe [ [ [ ]
Schutztemperaturbegrenzer mit 2 Sicherheitsstufen [ [ [
Hygieneunterbau H2 mit Flugeltur(en) [ J [ J [ J
STANDARD-ZUBEHOR

DeCkelfuanmerbeCken ............................................................. 1 .................................... 1 2 ...................................
Siebboden 1 1

Fritteusenkorb, 170 x 305 x 120 mm 1

Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm 1

Fettauffangbehalter, auf Teleskopauszugen 1 2
Fettauffangbehalter, auf Teleskopauszugen 1

ZUBEHOR

zu5354zusatz|Fr.tteusenkorb17o><3o5 X 1 20mm ........... O ....................................................................... O ..................................
ZUB 355 zusatzl. Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm o

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GROSS-FRITTEUSEN

* Innovative KCIl-Touchpanel-Steuerung

¢ KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die Oberflache integriert

¢ 18 vollautomatische Frittier- und 6 Garzeitprogramme

PremiumLine 850

. Beoken. nghtlos in dizOk?grplatte eingeschweift W .L 5 | jﬁ_f__f "4.‘-1...
e e ., = o =
* automatische Hebe-/Senkvorrichtung

¥ ¥ | | | |

FEF 170 FEF 180

MaBeBXTX Hm mm ................................................................................................................... 1 ooo X 850xgoo . 1 ooo X 850xgoo .
Gewicht in kg 120 135
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 39,9 39,9
1 Becken, 800 x 560 mm [ ] [ ]
Gesamtfullmenge in Liter je Becken 83,5 83,5
Nutzflllmenge in Liter je Becken 55 55
automatische Hebe- und Senkvorrichtung [ J [ J
Rohrheizkorper fest im Becken installiert [ J [ J
Ablauf Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 2" [ ] [ ]
fettschonende Schmelzstufe [ [ ]
Schutztemperaturbegrenzer mit 2 Sicherheitsstufen [ J [ J
RS 485-Schnittstelle [ ] [ ]
STANDARD-ZUBEHOR
Decke| fur |: mnerbe Cke n ................................................................................................................. 1 .............................. 1 .............................
Fritteusenkorb, 650 x 435 x 180 mm 1
Verschiebekorb, 650 x 435 x 180 mm 1
Montageset (Anschlagteile fur fahrbaren Korb) 1
L
ZUB 630 zusatzl. Fritteusenkorb, 650 x 435 x 180 mm o
ZUB F45 zusatzl. Verschiebekorb, 650 x 435 x 180 mm (e}

O = Optional (Preis auf Anfrage)
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

FRITTEUSENSILOS | e PremiumLine 850
* nur in Verbindung mit FEF 180
* Deckplatte mit Abwurfschacht _} l_ - a A

* Unterbau offen oder unterfahrbar (FUF 090)

« Silo wahlweise rechts oder links von der FEF 180 aufstellbar -

|

FUF 080 FUF 090
MaBeBxTmemm 800x850x900 900x850x900 .....
Gewicht in kg 90 100
Oberplatte mit Abwurfschacht [ ] [ ]
Unterbau in H2, offen mit 2 Paar Auflageschienen fur GN 2/1 [ ]
Unterbau unterfahrbar [ ]
STANDARD-ZUBEHOR
Behanema n S p O rtwagen . m|t S cme begnﬁund 2 . PaarAuﬂa gescme nen fur GN 2/1 ................................................... 1 .............................
B BB RO R e e e
ZUB 745 Laufschienenrahmen (Verbindung 2 FEF 180 und 1 FUF 080) o o
ZUB 749 Laufschienenrahmen (Verbindung 1 FEF 180 und 1 FUF 080) O O
ZUB F14 Laufschienenrahmen (Verbindung 2 FEF 180 und 1 FUF 090) O O
ZUB F18 Laufschienenrahmen (Verbindung 1 FEF 180 und 1 FUF 090) o o
ZUB F20 U-Schiene 50 mm mit Frontblende o) o)

O = Optional (Preis auf Anfrage)
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

FRITTIERAUTOMAT

* Garautomat zum Frittieren von Pommes Frites, Kroketten, Fisch,
Krapfen usw., im Fett schwimmend

* kontinuierlicher Durchlauf auf Drahtgeflecht aus CrNiSt 1.4301

e Temperaturbereich 120 °C - 195 °C mit Sicherheitstemperaturbegrenzer
* Durchlaufgeschwindigkeit stufenlos einstellbar

* Fettspiegel stufenlos einstellbar

* elektronische Regelung und RS 485-Schnittstelle

» Kontakte fUr Leistungsoptimierung und potentialfreie Kontakte zur bauseitigen
Signalisierung und fur Meldung zur Feuerloschanlage

* Fettauslauf Uber Entleerhahn 1 2"
e verstellbare Ausgaberutsche aus CrNiSt, Lange 600 mm

EFA 040
MaBe, BxTxH in mm 1640 x 900 x 900
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 39,8
Nutzbarer Frittierbereich in mm 850 x 470
Nutzbarer Frittierbereich in m? 0,4
Maximaler Olstand tiber dem Transportband in mm 50
Maximaler Olinhalt in Liter 85
Gargut Durchlaufzeit in Minuten 1,6-12
ZUBEHOR
ZUB 422 Ausgabewagen 90 |, beheizt, kippbar o
EMPFOHLENE VARIANTEN
VAR 369 Schaltschrank o
VAR 438 Schutze eingebaut o

o

VAR 954 Gestell fur Feuerloschanlage

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

DUPLEX-ANTIHAFT KIPPBRATPFANNEN PremiumLine 850
¢ Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren
und Kochen @:l

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig
in die Oberflache integriert

* serienmanig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet,
ausbalanciert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wert-
anzeige, sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit
und Temperatur

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern,
beidseitig mit Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-
Boden)

* reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen
* motorische Kippung mit Schnell-Rucklauf
* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* punktgenaues AusgieBen, Entleerung Uber integrierte
Auslaufschnaupe

* Schaltschutz, serienmaBig

FEP 610 FEP 910 FEP 920

MaBe, BXxTxH in mm 1100 x 850 x 900 1400 x 850 x 900 1400 x 850 x 900
Gewicht in kg 220 275 389
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 10,85 16,25 21,75
Tiegel komplett aus Edelstahl, DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
mit 4-Punkt-Temperaturregelung, Bx T xH in mm 616 x 660 x 184 928 x 660 x 184 928 x 640 x 402
Maximalinhalt in Liter 76 114 247
Nutzinhalt in Liter 56 83 220
Bratflache in m2 0,41 0,61 0,59
Deckel doppelwandig [ ] [ ] [ ]
RS 485-Schnittstelle [ ] [ ] [ ]
Schaltschutz [ ] [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ ] [ ] [ ]
O TOP-VARIANTE
VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
mit Mischarmatur
* Wasser automatisch litergenau fullen
* Schnellanwahl verschiedener Flllmengen

mit KCI-Touchpanel
* automatischer Stop des Fullvorgangs (¢] (¢] (¢]
VARIANTEN
VAR 479 Mischbatterie %" (¢] o o
VAR 477 Schwenkventil %" fur WW, Ausladung 300 mm,
Hohe 80/390 mm o o o
VAR 480 Schlauchpendelbrause 2" fur WW (¢] (¢] (¢]
ZUBEHOR
ZUB F46 Mischbatterie %" (Bausatz) (¢] (¢] o
ZUB 961 Schwenkventil %4" fir WW, Ausladung 300 mm,
Hohe 80/390 mm (Bausatz) o (e} (e}
ZUB 960 Schlauchpendelbrause %" fur WW (Bausatz) o o (¢]
O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

KIPPBRATPFANNEN MIT GUSSTIEGEL

* serienmapig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet, ausbalanciert
* reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen

* motorische Kippung mit Schnell-Rucklauf

* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* punktgenaues Ausgie3en, Entleerung Uber integrierte Auslaufschnaupe
e Schaltschltz, serienmaéaBig

PremiumLine 850

. FEP 80O FEP90O .
MaBe, BxTxHin mm 1100 x 850 x 900 1400 x 850 x 900
Gewicht in kg 219 274

Anschlusswert in kKW 400V 3N AC 50 Hz 10,85 16,25

Gusstiegel, Bx T xH in mm 600 x600x 175 900 xB600x 175
Maximalinhalt in Liter 63 103

Nutzinhalt in Liter 53 80

Bratflache in m? 0,3 0,47

Deckel doppelwandig [ J [ )

Knebelbedienung [ J [ J

Schaltschutz [ ] [ ]

Hygieneunterbau H2 [ ] [ ]

VARIANTEN

\/AR 47750 hW en Kvenm % fur v\/v\/Au5|adungs o o mm ......................................................................................................................
Hohe 80/390 mm o o

VAR 480 Schlauchpendelbrause 2" fur WW (e} (0]

ZUBEHOR

ZUB 96180hwenkvem ||3/4 furV\/WAusla d ung 300mm HOhe 8 o /390mm .........................................................................................
(Bausatz) (¢] o

ZUB 960 Schlauchpendelbrause 2" fur WW (Bausatz) (¢] (e}

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

DUPLEX-ANTIHAFT STANDBRATPFANNEN

* Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas blndig in die Oberflache integriert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige, sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl
plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

» doppelwandiger Deckel, federentlastet ausbalanciert
¢ Schaltschutz, serienmaBig

PremiumLine 850

FEP 221 FEP 321
MaBeBxTmemm 900x850x900 ............ 1 2oo><850x900 .........
Gewicht in kg 205 250
Anschlusswert in kKW 400V 3N AC 50 Hz 10,85 16,25
Tiegel komplett aus Edelstahl mit DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
mit 4-Punkt-Temperaturregelung, Bx T x H in mm 616 x640x278 928 x 640 x 278
Maximalinhalt in Liter 109 164,5
Nutzinhalt in Liter 93,5 141
Bratflache in m? 0,39 0,59
Deckel doppelwandig [ ] [ ]
RS 485-Schnittstelle [ ] [ ]
Schaltschutz [ ] [ ]
O TOP-VARIANTE
VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung mit Mischarmatur
* Wasser automatisch litergenau fullen
* Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit KCI-Touchpanel
* automatischer Stop des Flllvorgangs o o
R AN T
VAR 481 Mischbatterie %" o o
ZUBEH O R oo e oo e e e et e et e e e e e oot
ZUB FC1 Schwenk-Mischbatterie %4" Trinkwasser kalt und warm (Bausatz) o o

O = Optional
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DUPLEX-ANTIHAFT MULTIBRATER

PremiumLine 850

* Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen
* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern,
beidseitig mit Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

* Knebelbedienung

» fugenloser Tiegel, nahtlos in die Oberplatte eingeschweif3t | | | |

* Tiegel komplett aus Edelstahl | |5 |

* 2 getrennt regelbare Heizzonen ' | f

* groBer verschlieBbarer Abwurfschacht, @ 47 mm Ej ﬁJ

* Tiegeltiefe 120 mm ¥ ¥ ¥ ¥
e, FEP @30 FEP 630
MaBe, BXTxHin mm 700 x 850 x 900 1000 x 850 x 900
Gewicht in kg 107 164
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 10 16,2
Maximalinhalt in Liter 38 55

Tiegel in mm 600 x 580 x 120 900 x 580 x 120
Bratflache in m2 0,35 0,5

Unterbau offen [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ [
STANDARD-ZUBEHOR

1 g PTFE_S'[O pfen .............................................................................................................................. . ............................ . ............................
1 Auffangbehélter [ ] [ ]

O TOP-VARIANTE

VAR . 458 Dec ke| do ppe| wand.g ...........................................................................................................................................................
* geringerer Energieverbrauch

* kUrzere Garzeiten

* einfache und schnelle Reinigung o o

ZUBEHOR

ZWMF131paarHugenurenemgebaut ...................................................................................... o ...........................................................
ZWM F16 1 Paar Flugeltiren eingebaut o

ZUB 962 Spritzschutzrahmen o

ZUB 963 Spritzschutzrahmen o

ZUB 560 Reinigungsschaber o o

ZUB 559 10 Ersatzklingen fur Reinigungsschaber (0] (0]

O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

DUPLEX-ANTIHAFT BRATPLATTEN PremiumLine 850

¢ Multifunktionsgerat zum Braten und Schmoren
* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern,
beidseitig mit Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

* Knebelbedienung

 fugenloser Tiegel, nahtlos in die Oberplatte eingeschweiBt
* Tiegel komplett aus Edelstahl

* getrennt regelbare Heizzonen

* groBer verschlieBbarer Abwurfschacht, @ 47 mm

* Tiegeltiefe 65 mm

... FEB230  FEB430  FEBGE30
MaBe, BXx T xH in mm 400 x 850 x 900 700 x 850 x 900 1000 x 850 x 900
Gewicht in kg 70 107 164
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 35 10,05 15,05
Maximalinhalt in Liter 9,2 20 30

Tiegel in mm 305 x510 x 65 600 x 580 x 65 900 x 580 x 65
Bratflache in m2 0,15 0,35 0,5

Unterbau offen [ ] [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ [ ®
STANDARD-ZUBEHOR

1 . pTFE_Sto pfen ............................................................................................. . ............................ . ............................ . ............................
1 Auffangbehalter [ ] [ ] [ J

L
ZWM FO3 Flugeltur eingebaut — Rechtsanschlag (@)

ZWM FO4 Flugeltur eingebaut - Linksanschlag o

ZWM F13 1 Paar Flugeltiren eingebaut (¢]

ZWM F16 1 Paar Flugeltiren eingebaut (e]

ZUB 887 Spritzschutzrahnmen (¢]

ZUB 962 Spritzschutzranmen o

ZUB 963 Spritzschutzrahmen (¢]

ZUB 560 Reinigungsschaber o (¢] o

ZUB 559 10 Ersatzklingen fur Reinigungsschaber (@] o (@]

O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

GRIDDLEPLATTEN PremiumLine 850

* Knebelbedienung ‘ \ F ;

* Grill-/Griddleplatten aus Edelstahl, vertiefte Bratflache — __l_

: e

* Ablauf Uber Abwurfschacht (50 mm) vorn in Fettauffangwanne . -'
FEB 232 FEB 432

MaBe, BxTxH in mm 400 x 850 x 900 700 x 850 x 900

Gewicht in kg 55 107

Anschlusswert in kKW 400V 3N AC 50 Hz 5,4 10,8

Unterbau, Bx T xH in mm 340 x 700 x 400 640 x 700 x 400

Edelstahl-Bratflache, B x T in mm 310x 575 610x 575

Tiegel BxTxH inmm

310x641x36,5

610 x 641 x36,5

Heizzonen mit thermostatischer Regelung, 50 °C - 300 °C

1

2

Unterbau offen [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ J [}
STANDARD-ZUBEHOR

1 . PTFE_StO pfen .............................................................................................................................. . ............................ . ............................
1 Auffangbehélter [ ] [ ]

ZUBEHOR

ZWMF031|:|uge|turemgebaut, Recmsanscmag ..................................................................... o ...........................................................
ZWM F04 1 Flugeltlr eingebaut - Linksanschlag (@]

ZWM F13 1 Paar Flugeltiren eingebaut o

ZUB 560 Reinigungsschaber o o

ZUB 559 10 Ersatzklingen flr Reinigungsschaber o o

ZUB 887 Spritzschutzrahmen (¢]

ZUB 962 Spritzschutzranmen o

O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

GRILL-/GRIDDLEPLATTEN

* Knebelbedienung
« Grill-/Griddleplatten aus Edelstahl, vertiefte Bratflache

* Ablauf Uber Abwurfschacht (50 mm) vorn in Fettauffangwanne

1

PremiumLine 850

. FEG 220 FEG 420 FEG 425
MaBe, BXx T xH in mm 400 x 850 x 900 700 x 850 x 900 700 x 850 x 900
Gewicht in kg 55 87 107
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 5,4 10,8 10,8

Unterbau, BxTxH in mm 333 x 700 x 400 640 x 700 x 400 670 x 700 x 400
Edelstahl-Grillflache gerillt, Bx T in mm 310x575 610x575

Edelstahl-Brat-/Grillflache halb glatt, halb gerillt, Bx T in mm 610x 575

Tiegel BXxTxHin mm

310x 641 x 36,5

610 x 641 x 36,5

610 x 641 x 36,5

Heizzonen mit thermostatischer Regelung, 50 °C - 300 °C

1

2

2

Unterbau offen [ [ [ ]
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [ J
STANDARD-ZUBEHOR

1 . pTFE_Sto pfen ............................................................................................. . ............................ . ............................ . ............................
1 Auffangbehalter [ ] [ ] [ ]

ZUBEHOR

zv\/|\/| F031F|uge|tur emge baUt - Reohtsanscmag .................................... O ..........................................................................................
ZWM FO04 1 Flugeltur eingebaut - Linksanschlag (¢]

ZWM F13 1 Paar Flugeltiren eingebaut (e] (e]

ZUB 887 Spritzschutzrahmen (¢]

ZUB 962 Spritzschutzrahnmen (e} (e}

O = Optional

32



Klppersbusch
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SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS | PremiumLine 850
* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
s wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System 1

¢ KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die
Oberflache integriert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten flr Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 '2")
* Deckplattenentwasserung uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetétigte Schwenkarmatur, Mischbatterie 4 - J‘A > _9\'/__'
I’Y-]-It TWw- und TV\/K—Ven.tll . . T], = — 1 - o o

 Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung . .

* Dauerankochstufe iy | ﬂj

* RS 485-Schnittstelle

« Schaltschiitz, serienmaBig k] 4 A J v | i}

. FES 080 FES100 FES180 o
o

MaBe, BXx T xH in mm 700 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1000 x 850 x 900 %

Gewicht in kg 102 117 136 I}

Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 12,6 18,6 23,1

Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155 y

Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697

Innenkesselhdhe in mMm 410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 25 31,5 36

Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ] [ ] [ ]

Schaltschutz [ [ [ ]

STANDARD-ZUBEHOR

1 . A u3|auf3|e b ................................................................................................. . ............................ . ............................ . ............................

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ ] [ ]

O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfililleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau fullen

* Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Flllvorgangs (¢] o o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

* auf den Punkt genau garen

* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer (e] (¢] (¢]

ZUBEHOR

ZUB 320 1 Paar Aushebehaken (@] (@] (0]

ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze o
ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze o
ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze o

Kocheinsédtze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stlick pro Geréat)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm e}

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@]

Kocheinséatze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Geréat)
ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}
ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (0]

O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System

¢ KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas blndig in die Oberflache
integriert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie
jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit
temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung uUber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwésserung Uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit
TWw- und TWKk-Ventil

» Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe

* RS 485-Schnittstelle

* Schaltschutz, serienmaBig

~
=9

PremiumLine 850

FER 150 FER 250

MaBe, BXxTxHin mm 1100 x 850 x 900 1400 x 850 x 900
Gewicht in kg 183 220
Anschlusswert in kKW 400V 3N AC 50 Hz 246 30,6
Nutzinhalt in Liter 158 253
InnenkesselmaBe, Bx T xH in mm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm 4 Stlick 6 Stlck
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 35 45
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ] [ ]
STANDARD-ZUBEHOR
1 Auslaufsieb [ [ ]
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ [ ]
O TOP-VARIANTEN
VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
* Wasser automatisch litergenau fullen
* Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit KCI-Touchpanel
* automatischer Stop des Flllvorgangs (0] (@]
VAR 808 Kerntemperaturfiihler
* auf den Punkt genau garen
* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel
* Energie sparen mit optimaler Gardauer (0] (0]
VAR 040 integrierte Hebe-/Senkvorrichtung
 Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten bei

mehreren Chargen
* Be- und Entladung der Speisenbehalter in

ergonomischer Hohe
e sicher in der Handhabung
e Gerat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm (0]
ZUBEHOR
ZUB 677 Behalterauflage o
ZUB 678 Behalterauflage o

O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

RECHTECK-KOCHKESSEL PERMAPRESS . PremiumLine 850
* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
s wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System 1

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die Oberfla-
che integriert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten flr Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und
umlaufend mit temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwéasserung Uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetéatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie
mit TWw- und TWk-Ventil

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung i
* Dauerankochstufe

* RS 485-Schnittstelle
* Schaltschltz, serienmaBig

MaBe, Bx T xH in mm 1600 x850x900  2100x850x900 2400 x 850 x 900
Gewicht in kg 256 322 425
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 36,6 42,6 54,5

Nutzinhalt in Liter 294 422 500
InnenkesselmaBe, Bx T xHin mm 1150 x 660 x 435 1650 x 660 x 435 1955 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinséatze GN 1/1, 200 mm 8 Stuck 12 Stuck 14 Stlck
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 43 48 55

STANDARD-ZUBEHOR

1 Auslaufsieb [ J [ J [
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ [ J [

O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau flllen

* Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Fullvorgangs (0] (e} (@)

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

* auf den Punkt genau garen

* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer (0] (0] o

VAR 040 integrierte Hebe-/Senkvorrichtung
* Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten
bei mehreren Chargen
* Be- und Entladung der Speisenbehalter in ergonomischer Hohe
e sicher in der Handhabung
* Gerat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm o o

ZUBEHOR

ZUB 679 Behalterauflage o
ZUB 680 Behalterauflage o

ZUB 681 Behalterauflage o

O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

SCHNELL-KIPPKOCHKESSEL PERMAPRESS | PremiumLine 850
* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System 1
. K?I-To#chpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas blndig in die Oberflache

integrie

¢ elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert
* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 72"

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie
mit TWw- und TWk-Ventil

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe

* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* Schnellkochkessel nach DIN 18855

* reinigungsfreundliche Hygieneachsen

* motorische Kippung

* RS 485-Schnittstelle

* Schaltschutz, serienmaBig

... FEKOSO  FEK100 FEK150
MaBe, Bx T xHin mm 1000 x 850 x 900 1100 x 850 x 900 1300 x 850 x 900
Gewicht in kg 170 192 212
Anschlusswert in kW 400V 3 N AC 50 Hz 12,6 18,6 23,1
Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhdhe in mm 410 470 470
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 25 31,5 36
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ] [ J [ J
STANDARD-ZUBEHOR

1 Auslaufsieb [ ] [ ] [ ]

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ ] [ ]
O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfllleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau fullen

¢ Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Fullvorgangs (e} (e} (e}
VAR 808 Kerntemperaturfiihler

* auf den Punkt genau garen

* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer (e} (e} (e}
ZUBEHOR

ZUB F47 Ablaufsieb fur KesselgroBe 60 | (e)

ZUB F48 Ablaufsieb fur KesselgroBe 100 | O

ZUB F49 Ablaufsieb fur KesselgroBe 150 | o
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken o (0] (@]
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze (@]

ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze O

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze O
Kocheinséatze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Geréat)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (@]

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm o

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e)
Kocheinsatze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerat)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (@]

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (@]

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e)
O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

RECHTECK-DRUCKKOCHKESSEL PERMASTEAM PremiumLine 850

* Multifunktionsgerat zum Kochen, Dampfen,
Druckkochen und Druckdampfen

* Druckaufbau mit PERMASTEAM-System,
(Dampf-Direkteinspriihung) bis 0,5 bar Uberdruck
(ca. 110°C)

* Deckel doppelwandig, federentlastet, ausbalanciert
und umlaufend mit temperaturbestandiger, gesteckter
Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* automatische und manuelle Deckelkuihlung

* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn
DN 40 (112"

* Wassereinlauf Uber deckelbetéatigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil

« elektronisch geregelt, Folientastatur mit LED-Soll- und - = -
Ist-Wertanzeige, 9 Programmplatze mit 5 Schritten n | n \ n
(Temperatur, Startzeit, Prozesszeit) /

» Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung

* elektronische Koch- und Druckgarautomatik
* RS 485-Schnittstelle

e Schaltschutz, serienmaéaBig

FED 150 FED 250 FED 300
MaeeBxTmemm ................................................................ 1 200X850xgoo .......... 1 500x850x900 .......... 1 700x850xgoo .........
Gewicht in kg 298 318 353
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 24.6 30,6 36,6
Nutzinhalt in Liter 158 253 294
InnenkesselmaBe, Bx T xH in mm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435 1150 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm 4 Stuck 6 Stuck 8 Stuck
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 35 45 43
STANDARD-ZUBEHOR
1 . A USIanSIe b .............................................................................. . ............................................................................................................
1 Behalterauflage [ [ [
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ [ ]
1 edelstahlummantelter Druckschlauch flr Weichwasser [ ] [ J [ ]

O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau fullen

* in Mischbatterie integriert

* automatischer Stop des Fullvorgangs (@] o o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

* gradgenaue Einstellung

* Energie sparen mit optimaler Gardauer

* auf den Punkt genau garen (@) (@) (@)

O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

DUPLEX-ANTIHAFT-DRUCKKESSELPFANNEN PremiumLine 850

* Multifunktionsgerat zum Braten, Kochen, Dampfen, Druckkochen
und Druckdé@ampfen

* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
* Tiegel komplett aus Edelstahl mit 4-Punkt-Temperaturregelung bis 300 °C

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit
Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

* Deckel doppelwandig, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit
temperaturbestandiger, gesteckter Elastomer-Dichtung

« elektronisch geregelt, Folientastatur mit LED-Soll- und Ist-Wertanzeige,
9 Programmplatze mit 5 Schritten (Temperatur, Startzeit, Prozesszeit)

* automatische und manuelle Deckelkuhlung

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit
TWw- und TWKk-Ventil

« Druckgaren bis 0,5 bar Uberdruck (ca. 110 °C)

« elektronische Temperaturfuhler in der Tiegelwand, kein Anbrennen beim
Druckkochen

* elektronische Brat- und Druckgarautomatik
*» motorische Kippung mit schnellem Rucklauf
* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* RS 485-Schnittstelle

* Kerntemperaturfuhler

* Schaltschltz, serienmanBig

FEP 230 FEP 330
MaBe, BxTxH in mm 1200 x 850 x 900 1500 x 850 x 900
Gewicht in kg 314 393
Anschlusswert in kW 400V 3N AC 50 Hz 16,3 21,7
Nutzinhalt in Liter 110 150
Tiegelmal3, BxTxHin mm 700 x 550 x 300 1000 x 550 x 300
Bratflache in m2 0,39 0,55
Fassungsvermogen Kocheinsétze GN 1/1, 200 mm 2 Stuck 3 Stuck
STANDARD-ZUBEHOR
1 Behélterauflage [ J [ J
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ J
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fur Weichwasser [ ] [ ]
O TOP-VARIANTE
VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
* Wasser automatisch litergenau flllen
* in Mischbatterie integriert
* automatischer Stop des Flllvorgangs o o
ZUBEHOR
ZUB P50 Einhangeleiste o
ZUB P51 Einhangeleiste [e)
O = Optional
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Feuer und Flamme seit 1875

DUPLEX-ANTIHAFT-DRUCKKESSEL-STANDPFANNE PremiumLine 850

* Multifunktionsgerat zum Braten, Kochen, Dampfen, Druckkochen
und Druckdé@ampfen

* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
* Tiegel komplett aus Edelstahl mit 4-Punkt-Temperaturregelung bis 300 °C

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit
Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

* Deckel doppelwandig, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend
mit temperaturbestéandiger, gesteckter Elastomer-Dichtung

* automatische und manuelle Deckelklhlung

* Wassereinlauf Uber deckelbetéatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit
TWw- und TWk-Ventil

« elektronisch geregelt, Folientastatur mit LED-Soll- und Ist-Wertanzeige,
9 Programmplatze mit 5 Schritten (Temperatur, Startzeit, Prozesszeit)

* Druckgaren bis 0,5 bar Uberdruck (ca. 110 °C)

* elektronische Temperaturfuhler in der Tiegelwand, kein Anbrennen beim
Druckkochen

* elektronische Brat- und Druckgarautomatik
* RS 485-Schnittstelle
* Kerntemperaturfiuhler

« Schaltschiitz, serienmaBig ] 2 i |

FEP 241 FEP 341
MaBeBxTme mm ....................................................................................................... 1 ooo x85o><goo .......... 1 300 x850xgoo .........
Gewicht in kg 320 400
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 16,3 21,6
Nutzinhalt in Liter 100 143
TiegelmalB, BxTxHin mm 700 x 550 x 300 1000 x 550 x 300
Bratflache in m2 0,39 0,55
Fassungsvermogen Kocheinséatze GN 1/1, 200 mm 2 Stuck 3 Stuck

STANDARD-ZUBEHOR

1 Behalterauflage [ J [ ]
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ J [ J
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fur Weichwasser [ [ J

O TOP-VARIANTE

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau fullen

* in Mischbatterie integriert

* automatischer Stop des Fullvorgangs (@] o

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-HERDE

* Knebelbedienung
* 80 mm tiefgezogene Mulde
* Topftrager aus CrNiSt 1.4301

* Brenner mit thermoelektrischer Zundsicherung, Pilotflamme

und manuelle ZUndung

PremiumLine 850

et

s ®% &8

l-

| | r v
. FGHZ210  FGHa410  FGHeio0
MaBe, BX T xH in mm 600 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 82 114 155
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 11,2 19,9 31,1
C Brenner (je 3,5 kW) 2 2
D Brenner (je 5,6 kW) 2 1 3
E Brenner (je 7,3 kW) 1 1
Unterbau offen [ ] [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ ] [ ] [ ]
STANDARD-ZUBEHOR
1 . s ICherhelthaSSChla u C h ............................................................................. . ............................ . ............................ . ............................
ZUBEHOR
zv\/M Fo7|=|uge|turemgebaut - |_|nksangch|ag .......................................... O ..........................................................................................
ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut @)
ZWM F15 1 Paar Flugelturen eingebaut o
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fur Anschluss durch die
Ruckwand (e] o o

Dusenséatze fur verschiedene Gasarten

siehe Seite 66

siehe Seite 66

siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-HERDE MIT BACKOFEN

* Knebelbedienung
* 80 mm tiefgezogene Mulde
* Topftrager aus CrNiSt 1.4301

PremiumLine 850

e sais en

* Brenner mit thermoelektrischer Zundsicherung, Pilotflamme

und manuelle ZUndung o = _—|

* Unterbau mit Brat- und Backofen 'l T ¥ : f Y id
e FGH @S FGHA1S  FGHMT
MaBe, BxTxHin mm 800 x 850 x 900 800 x 850 x 900 800 x 850 x 900
Gewicht in kg 152 164 155
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 19,9 19,9 25,9
Anschlusswert in KW 400V 3N AC 50 Hz 4 8

C Brenner (je 3,5 kW) 2 2 2

D Brenner (je 5,6 kW) 1 1

E Brenner (je 7,3 kW) 1 1 1

Elektro-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ ]

Elektro-Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze

je 2,0 kKW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [

Gas-Brat- und Backofen 6,0 kW, Piezo-Zundung [ ]
STANDARD-ZUBEHOR

1Backb|echGN2/1ema||||en .................................................................... . ............................ . ...........................................................
1 Backblech GN 2/1, Aluminium [ )

1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ J [ J [ J

1 Sicherheitsgasschlauch [ [ [

ZUBEHOR

ZUBzooZusatz“chesBratrostGN 2 /1 . Ver Chromt .................................... o ............................ o ............................ o ............................
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt (o) (o) (o)

ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/1, emailliert (0] o (0]

ZUB 240 zusatzliches Backblech, Aluminium, GN 2/1 (@]

ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fur Anschluss durch die

Ruckwand o (e} (e}

Dusenséatze flur verschiedene Gasarten

siehe Seite 66

siehe Seite 66

siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-HERDEMITBACKOFEN ] PremiumLine 850

* Knebelbedienung e e e

« 80 mm tiefgezogene Mulde bEoomwm\ BEoamoaw\ SEowmoaa\
s seeass  seessssse  ss ss as

* Topftrager aus CrNiSt 1.4301

r——
* Brenner mit thermoelektrischer Zlindsicherung, Pilotflamme

und manueller Zindung
* Unterbau mit Brat- und Backofen ¥ =

FGH 613 FGH 615 FGH 617

MaBeBxTme mm ................................................................................... 1 200 X 850X900 . 1 200 X 850X900 . 1 200 X 850X900 .
Gewicht in kg 210 218 216
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 31,1 31,1 37,1
Anschlusswert in kW 400 V 3N AC 50 Hz 4,0/4,6* 8,0/8,6*
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz 0,6*
C Brenner (je 3,5 kW) 2 2 2
D Brenner (je 5,6 kW) 3 3 3
E Brenner (je 7,3 kW) 1 1 1
Elektro-Brat- und Backofen mit
Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [
Elektro-Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [ ]
Gas-Brat- und Backofen 6,0 kW, Piezo-Zundung [ ]
offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [ [ [
STANDARD-ZUBEHOR
1Backb|eChGN 2/1ema||||en .................................................................... . ............................ . ...........................................................
1 Backblech GN 2/1, Aluminium [ )
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ ] [ ] [ ]
1 Sicherheitsgasschlauch [ ] [ ] [ ]
O TOP-VARIANTE
VAR . 009 Um| uftwarmescmank | nHzo,ekw (3o°c_ 11 o - c ) ...................................................................................................
neben Backofen
e Teller im a la carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
* Fleisch, z.B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C zum Anrichten bereithalten
* Speisen in GN-Behaltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur

warmhalten o (@) o
Ll
ZUB 200 zusatzliches Bratrost, 530 x 650 mm o o o
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt, 325 x 530 mm o o o
ZUB 220 zusatzliches Backblech, emailliert, 530 x 650 x 22 mm (e} (e} (e}
ZUB 240 zusatzliches Backblech, Aluminium, 530 x 650 x 22 mm (e}
ZUB 507 Tragrostpaar fur Warmeschrank (@] (@] (@]
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fur Anschluss durch die
Ruckwand o (e} o

Dusensatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 66 siehe Seite 66 siehe Seite 66

O = Optional

*bei Variante mit Warmeschrank
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-HERD MIT MAXIBACKOFEN PremiumLine 850

* Brat- und Backofen mit dem InnenmaB 1076 x 575 x 340 mm fir 3x GN 1/1
* Knebelbedienung

* 80 mm tiefgezogene Mulde

* Topftrager aus CrNiSt 1.4301

* Brenner mit thermoelektrischer Zundsicherung, Pilotflamme und manueller Zindung

FGH 616
MaBeBxTme mm .................................................................................................................................................... 1 200 x 850x900 .
Gewicht in kg 235
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 48,7
D Brenner (je 5,6 kW) 3
E Brenner (je 7,3 kW) 3
Gas-Brat- und Backofen 10,0 kW, Piezo-Zindung, thermostatisch regelbar 95 °C - 300 °C [

ST AN D AR D 2 B O R e oot
1 Sicherheitsgasschlauch [
1 Bratrost 1068 x 423 mm [ ]
2 Backbleche, Aluminium, 530 x 400 mm [ ]
[ ]

1 Backblechaufnahmerost, 1068 x 423 mm

ZUBEHOR
ZUB G1 4 ; Zus a t Z | |ches Bra t rost 1 oegx 423 m m CNS ................................................................................................. O ............................
ZUB G15 Backblechaufnahmerost, 1068 x 423 mm o
ZUB 239 zusatzliches Backblech, Aluminium, 530 x 400 mm (e}
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch 2", 600 mm fur Anschluss durch die Rickwand o
Dusensatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 66
O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-GLUHPLATTEN-HERDE ] PremiumLine 850
* Knebelbedienung ' | Fu

* Gluhplatten 659 x 520 aus Spezialstahl 1.5415
* Brenner mit thermoelektrischer Zundsicherung, Pilotflamme und Piezo-Zundung

... FGHSsOO0  FGHSsO7
MaBe, BX T xH in mm 800 x 850 x 900 800 x 850 x 900
Gewicht in kg 133 174
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 9,5 15,5

Gas-Brat- und Backofen 6,0 kW, Piezo-ZUndung [ ]

Unterbau offen [ ]

Hygieneunterbau H2 [ ]

STANDARD-ZUBEHOR

1Backb|echGN2/1A|um|mum ................................................................................................................................. . ............................
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ ]

1 Sicherheitsgasschlauch [ [

Schutzstange vorn [ ] [ ]

ZUB 782 Abgasséule mit Zugunterbrecher (fUr Festanschluss) ohne Mehrpreis, zusatzlich bestellen

ZUB 783 Abgassaule ohne Zugunterbrecher, mit Abweiserblech

(fur Aufstellung unter Haube oder Luftungsdecke) ohne Mehrpreis, zusatzlich bestellen

ZUBEHOR
zv\/MF121paarﬂugenurenemgebaut ...................................................................................... O ...........................................................
ZUB 200 zusatzliches Bratrost, GN 2/1 verchromt

ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt

ZUB 240 zusatzliches Backblech, Aluminium, GN 2/1

ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch 2", 600 mm fur Anschluss durch die Rickwand (¢]

O|O0|O |0 |O

ZUB 784 Doppelmantel fur Abgassaule nachrustbar (e]

Dusensétze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 66 siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-CHARCOGRILLS

* Knebelbedienung

e Grillroste aus CrNiSt. 1.4301, verflgbar in 4 verschiedenen
Ausfuhrungen: als V-Rost, Z-Rost, Rund-Rost, Steg-Rost

* Grillroste hohenverstellbar

PremiumLine 850

* Brenner mit thermoelektrischer Zundsicherung, Pilotflamme e
und Piezo-Zundung —

* 1 Rost (nach Wahl) je Grillzone, serienmaéaBig

—

| B |
... FGC260  FGCa4e0  FGCceeo
MaBe, BXx T xH in mm 400 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewicht in kg 75 105 140
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 10 20 30
Grillflache in mm 315 x570 2je 315x570 3je 315x570
Unterbau offen [ [ [ ]
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [ J
ST AN D AR D Z B O R e et oo et et
1 Sicherheitsgasschlauch [ [ [
Fettauffangbehalter 1 2 3
V-Rost, Z-Rost, Rund-Rost oder Steg-Rost nach Wahl 1 2 3
Startausstattung Lavasteine in kg 3 6 9
ZUBEHOR
zu B G1 o ; \/_Rost ........................................................................................... O ............................ O ............................ O ............................
ZUB G11 Z-Rost (@) o (0]
ZUB G12 Rund-Rost o o o
ZUB G13 Steg-Rost o (0] (0]
ZUB G16 Lavasteine fur ein Grillfeld (3 kg) o (e} (e}
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch 2", 600 mm fur Anschluss durch die
Ruckwand (e} (e} o

Dusensatze flur verschiedene Gasarten

siehe Seite 66

siehe Seite 66

siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-DUPLEX-ANTIHAFT-KIPPBRATPFANNEN PremiumLine 850
* Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen
* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung 1

* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas blndig in die Oberflache integriert
* serienmaBig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet, ausblanciert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl
plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

* Tiegel komplett aus Edelstahl mit 4-Punkt-Temperaturregelung bis 300 °C
 reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen

*» motorische Kippung mit Schnell-Rucklauf

* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* punktgenaues AusgieBen, Entleerung Uber integrierte Auslaufschnaupe

FGP 610 FGP 910
MaBeBxTmemm ....................................................................................................... 1 1oo><85o><goo .......... 1 400x850x900 .........
Gewicht in kg 251 321
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 18 24
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz 0,3 0,3
Tiegel komplett aus Edelstahl, DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
mit 4-Punkt-Temperaturregelung, Bx T xH in mm 616 x 660 x 184 928 x 660 x 184
Maximalinhalt in Liter 76 114
Nutzinhalt in Liter 56 83
Bratflache in m2 0,41 0,61
Deckel doppelwandig [ ] [ ]
RS 485-Schnittstelle [ [ ]
Hygieneunterbau H2 [ J [ J

STANDARD-ZUBEHOR

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ J [ J

O TOP-VARIANTE

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung mit Mischarmatur
* Wasser automatisch litergenau fullen
* Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Fullvorgangs (¢] (¢]
VARIANTEN
\/AF{479[\/||SChbatter|eS/4" ............................................................................................... o .................................. O ..................................
VAR 477 Schwenkventil 4" fur WW,
Ausladung 300 mm, Hohe 80/390 mm (e} (e}
VAR 480 Schlauchpendelbrause 2" fir WW (¢] (¢]
ZUBEHOR
ZUBF46[\/||SChbatter|e .3./;.". (Bausatz) ............................................................................... o .................................. O ..................................
ZUB 961 Schwenkventil %4" fir WW,
Ausladung 300 mm, Hohe 80/390 mm (Bausatz) o o
ZUB 960 Schlauchpendelbrause %" fur WW (Bausatz) o (¢]
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch 2", 600 mm fur Anschluss durch die Rickwand o (e]
Dusenséatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 66 siehe Seite 66
O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-KIPPBRATPFANNEN MIT GUSSTIEGEL

* serienmaBig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet, ausbalanciert
* reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen

* motorische Kippung mit Schnell-Rucklauf

* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* punktgenaues Ausgie3en, Entleerung Uber integrierte Auslaufschnaupe

PremiumLine 850

FGP 600 FGP 900
MaBeBxTmemm ....................................................................................................... 1 100)(850)(900 .......... 1 400x850xgoo .........
Gewicht in kg 217 265
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 18 24
Anschlusswert in KW 230V 1 N AC 50 Hz 0,3 0,3
Gusstiegel, Bx T xH in mm 600 x600x 175 900 xB600x 175
Maximalinhalt in Liter 69 103
Nutzinhalt in Liter 53 80
Bratflache in m? 0,3 0,47
Deckel doppelwandig [ J [ )
Knebelbedienung [ J [ J
Hygieneunterbau H2 [ J [}
STANDARD-ZUBEHOR
1 . ede|st a h|u mma n t e |ter s |cherhe|tsgassch|a UCh ............................................................ . .................................. . ..................................
VARIANTEN
VAR477schwenkvent||%fur vvvv ..........................................................................................................................................................
Ausladung 300 mm, Hohe 80/390 mm (e} o
VAR 480 Schlauchpendelbrause 2" fir WW (¢] o
L
ZUB 961 Schwenkventil 34" fir WW,
Ausladung 300 mm, Hohe 80/390 mm (Bausatz) (0] (0]
ZUB 960 Schlauchpendelbrause 2" fur WW (Bausatz) o o
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch 2", 600 mm fur Anschluss durch die Rickwand (e} (e}

Dusenséatze flur verschiedene Gasarten

siehe Seite 66

siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-DUPLEX-ANTIHAFT-BRATPLATTE PremiumLine 850

¢ Multifunktionsgerat zum Braten und Schmoren
* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl plattiert
(DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

* Knebelbedienung

« fugenloser Tiegel, nahtlos in die Oberplatte eingeschweit

* Tiegel komplett aus Edelstahl

* 2 getrennt regelbare Heizzonen

* groBer verschlieBbarer Abwurfschacht, @ 47 mm

* Tiegeltiefe 65 mm

* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* 2 Brenner mit thermoelektrischer Zundsicherung, Piezo-Zundung, Pilotflamme
* Brenner aus CrSt 1.4016

FGB 430

MaBeBxTmemm 700x850xgoo .....
Gewicht in kg 112
Nennwéarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 12
Maximalinhalt in Liter 20
Tiegel in mm 600 x 580 x 65
Bratflache in m2 0,35
Unterbau offen [ ]
Hygieneunterbau H2 [ J
ST AN D AR D Z B O R e oo oot
1 PTFE-Stopfen [ ]
1 Auffangbehalter GN 1/1 [ ]
1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [
ZUBEHOR
zv\/M Fo5|:|uge|turemgebaut_|_.nksansoh|ag ........................................................................................................... O ............................
ZUB 962 Spritzschutzrahmen o
ZUB 560 Reinigungsschaber (0]
ZUB 559 10 Ersatzklingen fur Reinigungsschaber (¢]
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch 2",
600 mm fur Anschluss durch die Ruckwand o

Dusenséatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS | PremiumLine 850

* innovative KCIl-Touchpanel-Steuerung

. .KtCI-TorLéchpaneI hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die Oberflache 1
integrie

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie
jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 2"

* Deckplattenentwasserung Uber Ablaufrohr l

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung

* Dauerankochstufe

* Gasregelventil, Feuerungsautomat mit Hochspannungszindung
» ZUndsicherung durch lonisationstberwachung

« integrierter Gas-Absperr- und Anschlusshahn

« RS 485-Schnittstelle ¥
e FGS 080 FGS100  FGS150
MaBe, BxTxH in mm 800 x 850 x 900 900 x 850 x 900 1100 x 850 x 900
Gewicht in kg 132 153 180
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 12,56 17 21
Anschlusswert in kKW 230V 1 N AC 50 Hz 0,05 0,05 0,05

Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhohe in mm 410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 37,5 425 51
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ] [ ] [ ]

STANDARD-ZUBEHOR

1 Auslaufsieb [ [ [
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ [ [
1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ J [ J [ J

ZUB 418 Abgassaule ohne Zugunterbrecher mit Abweiserblech

(fur Aufstellung unter Haube oder Luftungsdecke) ohne Mehrpreis, zusatzlich bestellen

ZUB 420 Abgassaule mit Zugunterbrecher und Abweiserblech
(fur Festanschluss)

O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau flllen

* Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Fullvorgangs (@] (@] (@]

VAR 808 Kerntemperaturfiihler
» auf den Punkt genau garen
* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

ohne Mehrpreis, zuséatzlich bestellen

» Energie sparen mit optimaler Gardauer (0] (o] (o]
ZUBEHOR
ZUB787Doppe|mame| fur AbgaSkamm ......................................................... o ............................ o ............................ o ............................
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken o o o
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze o
ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze (@]
ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze e}
Kocheinsatze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerat)
ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (@]
ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm o
ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@]
Kocheinsatze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stlick pro Geréat)
ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (@]
ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (@]
ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm o
Dusensatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 66 siehe Seite 66 siehe Seite 66
O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GASGEBLASE-SCHNELLKOCHKESSEL PremiumLine 850

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

* Gasgeblasetechnologie fiir hochste Wirkungsgrade
und Wirtschaftlichkeit

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas blundig in die Oberflache
integriert

¢ elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert
* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 2"

» Deckplattenentwésserung Uber Ablaufrohr ’ H ll

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, ’\.« - M _—
Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil _= TTE :—.—

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung

* Dauerankochstufe -n.‘ 3 -ﬂj 4

* integrierter Gas-Absperr- und Anschlusshahn .

« RS 485-Schnittstelle r ¥ #

e, LS 06O FLS100 FLS1s0

MaBe, BX T xH in mm 800 x 850 x 900 900 x 850 x 900 1100 x 850 x 900

Gewicht in kg 132 153 180

Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 16 23 27

Anschlusswert in kKW 230V 1 N AC 50 Hz 0,3 0,3 0,3

Nutzinhalt in Liter 63,5 109 165

Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697

Innenkesselhdhe in mm 410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 22 26 33

Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ] [ ] [ ]

STANDARD-ZUBEHOR o eeeoeeseosseesessessssreessesesson. eresssessesesessasmsessssn sssessssssessomssessssnees s revessrsesemmressssireeren

1 Auslaufsieb [ ] [ ] [ ]

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ ] [ ]

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ J [ J [ J

o TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfilleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau flllen

* Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Fullvorgangs (@] (@] (@]

VAR 808 Kerntemperaturfihler

» auf den Punkt genau garen

* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer (@] (@] (@]

ZUBEHOR

ZUB791Doppe|mame|fur AbgaSKamm ......................................................... O ............................ O ............................ O ............................
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken o o (e]

ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze o

ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze (@]

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze (e}
Kocheinsatze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerat)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (@]

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@]
Kocheinséatze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stliick pro Geréat)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm o

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@]

siehe Seite 66 siehe Seite 66 siehe Seite 66

Dusensatze fur verschiedene Gasarten
O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-RECHTECK-KOCHKESSEL

PremiumLine 850

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas blndig
in die Oberflache integriert

¢ elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-
Wertanzeige sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur
Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und
umlaufend mit temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* wartungsarmes Beheizungssystem

* Deckplattenentwéasserung uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe
* RS 485-Schnittstelle

____________________________________________________________________________________________________________________ FGR1S0 .. FOR250 s
MaBe, BxTxHin mm 1200 x 850 x 900 1500 x 850 x 900

Gewicht in kg 270 310

Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 21 29

Anschlusswert in kKW 230V 1 N AC 50 Hz 0,05 0,05

Nutzinhalt in Liter 158 253

InnenkesselmaBe, Bx T xH in mm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinséatze GN 1/1, 200 mm 4 Stick 6 Stuck

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 59 73

STANDARD-ZUBEHOR

1 . A us|auf3|eb ............................................................................................ . ............................................... . ...............................................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ J [ J

1 edelstanlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ J [ J

ZUB 788 Abgassaule mit Zugunterbrecher (fur Festanschluss) ohne Mehrpreis, zusatzlich bestellen

GRS ngassae ol Zuunieforecher i Aowesbiecn onne Mehrpres, zusatzlon bestellen

O TOP-VARIANTEN

VAR . 020 menge ngesteuerte was Serml |e m"cm ung ......................................................................................................................
* Wasser automatisch litergenau fullen

* Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Flllvorgangs o o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

* auf den Punkt genau garen

* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer o (e]

Lo
ZUB 790 Doppelmantel fur Abgasséaule, nachrustbar o o

ZUB 677 Behalterauflage o

ZUB 678 Behalterauflage o

Dusenséatze flur verschiedene Gasarten

siehe Seite 66

siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GAS-RECHTECK-KOCHKESSEL ... PremiumLine 850
* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas 1

blndig in die Oberflache integriert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-
Wertanzeige sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten
fur Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert
und umlaufend mit temperaturbestandiger
Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571 | |

* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn
DN 50 (2"

* wartungsarmes Beheizungssystem
* Deckplattenentwéasserung Uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetéatigte Schwenk-
armatur, Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe
* RS 485-Schnittstelle

............................................................................................ FGR3S0O ... FGRa0O
MaBe, BxTxHin mm 1700 x 850 x 900 2200 x 850 x 900

Gewicht in kg 340 376

Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 32,5 36

Anschlusswert in kKW 230V 1 N AC 50 Hz 0,05 0,05

Nutzinhalt in Liter 294 422

InnenkesselmaBe, Bx T xH in mm 1150 x 660 x 435 1650 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinséatze GN 1/1, 200 mm 8 Stuck 12 Stuck

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 74 80,5

STANDARD-ZUBEHOR

1 . A us|auf8|e b .................................................................... . ............................................................ . ...........................................................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche

fur Trinkwasser [ ] [ ]

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ [

ZUB 788 Abgassaule mit Zugunterbrecher ohne Mehrpreis, zusatzlich bestellen

(fur Festanschluss)

ZUB 789 Abgassaule ohne Zugunterbrecher mit

Abweisblech (fur Aufstellung unter Haube oder ohne Mehrpreis, zusatzlich bestellen

Luftungsdecke)

O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiill-
einrichtung
* Wasser automatisch litergenau fullen

* Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit
KCI-Touchpanel
* automatischer Stop des Flllvorgangs o o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

* auf den Punkt genau garen

* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit
KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer o o
ZUBEHOR
ZUB 790 Doppel mante| fur Ab gassaule naoh rustba r .. o ........................................................... O ...........................................................
ZUB 679 Behalterauflage o
ZUB 680 Behalterauflage o
Dusenséatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 66 siehe Seite 66
O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GASGEBLASE-RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL

PremiumLine 850

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

* Gasgebladsetechnik fiir héchste Wirkungsgrade und Wirtschaft-
lichkeit

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die Oberflache
integriert

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige, sowie
jeweils 4 Schnellanwahlwerten flr Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit
temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwéasserung uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit
TWw- und TWk-Ventil

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe
* RS 485-Schnittstelle

e, LR8O FLR280
MaBe, BxTxHin mm 1200 x 850 x 900 1500 x 850 x 900

Gewicht in kg 270 310
Nennwarmebelastung in KW Erdgas E, 20 mbar 27 36

Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz 0,15 0,15

Nutzinhalt in Liter 158 253

InnenkesselmaBe, Bx T xH in mm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsétze GN 1/1, 200 mm 4 Stuck 6 Stuck
Schnellkochkessel nach DIN 18855 ® [ ]

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 35 40
STANDARD-ZUBEHOR

1 . A USIanSIG b ......................................................................................................... . ......................................... . .........................................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ ]

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ [

O TOP-VARIANTEN

VAR . 020 m engengesteuerte wass erml |e|n r. Chtung ......................................................................................................................
* Wasser automatisch litergenau fullen

* Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Flllvorgangs (©] o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

* auf den Punkt genau garen

* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer (e] o

Ll
ZUB 791 Doppelmantel fur Abgasséaule, nachrustbar o o

ZUB 677 Behalterauflage o

ZUB 678 Behalterauflage ©)

Dusensétze flr verschiedene Gasarten

siehe Seite 66

siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

GASGEBLASE-RECHTECK-KOCHKESSEL

PremiumLine 850

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

* Gasgeblasetechnik fiir h6chste Wirkungsgrade
und Wirtschaftlichkeit

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die
Oberflache integriert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und
umlaufend mit temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwéasserung tber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Misch-
batterie mit TWw- und TWk-Ventil

* Flllstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe
* RS 485-Schnittstelle

FLR 300 FLR 400
MaBeBxTmemm ............................................................................... 1 7oo><85o><goo 2200X850X900 ......................
Gewicht in kg 340 376
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 43 54
Anschlusswert in kKW 230V 1 N AC 50 Hz 0,15 0,15
Nutzinhalt in Liter 294 422
InnenkesselmaBe, Bx T xH in mm 1150 x 660 x 435 1650 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm 8 Stuck 12 Stuck
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 36 42
STANDARD-ZUBEHOR
1 . A uslauf5|e b ............................................................................................ . ............................................... . ...............................................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ ]
1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ ] [ ]
o TOP-VARIANTEN
VAR . 020 mengengesteuerte was serfu"em"c htung ......................................................................................................................
* Wasser automatisch litergenau fullen
* Schnellanwahl verschiedener Flullmengen mit KCI-Touchpanel
* automatischer Stop des Flllvorgangs o o
VAR 808 Kerntemperaturfiihler
¢ auf den Punkt genau garen
* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel
* Energie sparen mit optimaler Gardauer (0] (0]
ZUBEHOR
ZUB791Doppe|mame|furAbgassau|enachrustbar o o ...............................................
ZUB 679 Behaélterauflage (0]
ZUB 680 Behalterauflage e}

Dusenséatze flur verschiedene Gasarten

siehe Seite 66

siehe Seite 66

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

NIEDERDRUCKDAMPF-SCHNELLKOCHKESSEL

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

¢ KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die Ober-
flache integriert

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 12"
* Deckplattenentwasserung uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetéatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie
mit TWw- und TWk-Ventil

* Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
» Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe

..
py)

4

PremiumLine 850

« RS 485-Schnittstelle | | |

FNS 060 FNS 100 FNS 150
MaBe, Bx T x H in mm 700x850x900  800x850x900 1000 x 850 x 900
Gewicht in kg 91 105 122

Nennleistung in kW

20,0 bei 32 kg/h

29,0 bei 46 kg/h

35,0 bei 56 kg/h

Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz

0,1

0,1

0,1

Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697

Innenkesselhohe in mm 410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 16 19 21,5

Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ] [ ] [
STANDARD-ZUBEHOR

S uslaufS|e b ................................................................................................. o o o

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ ] [ ]

1 edelstahlummantelter Druckschlauch fur ND-Dampfanschluss [ [ [

O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung u“—
* Wasser automatisch litergenau fullen g
. Schnella.nwahl verschiede!jer Fullmengen mit KCI-Touchpanel %
* automatischer Stop des Flllvorgangs (0] (0] (e} _(z)
VAR 808 Kerntemperaturfiihler _g
* auf den Punkt genau garen o
* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel 8
* Energie sparen mit optimaler Gardauer (0] (0] (e} Z
VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (¢] o (¢]

ZUBEHOR

O s s G

ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze o

ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze o

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze o

Kocheinsédtze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stlick pro Geréat)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm o

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm o

Kocheinséatze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stilick pro Gerét)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm o

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

NIEDERDRUCKDAMPF-RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung
* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die Oberflache integriert

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten flr Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend
mit temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwasserung tber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetétigte Schwenkarmatur, Mischbatterie
mit TWw- und TWk-Ventil

* Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
 Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung

¢ Dauerankochstufe

* RS 485-Schnittstelle

PremiumLine 850

FNR 150 FNR 250
MaBe, BxTxH in mm 1100 x 850 x 900 1400 x 850 x 900
Gewicht in kg 183 220
Nennleistung in kKW 40,0 bei 64 kg/h 44,0 bei 70 kg/h
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz 0,1 0,1
Nutzinhalt in Liter 158 253
InnenkesselmaBe, Bx T xH in mm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm 4 Stlck 6 Stuck
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ] [ ]
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 21,5 33
STANDARD-ZUBEHOR
1 Auslaufsieb [ [
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ [
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fur ND-Dampfanschluss [ ] [ ]
O TOP-VARIANTEN
VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
* Wasser automatisch litergenau fullen
* Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit KCI-Touchpanel
* automatischer Stop des Flllvorgangs (@] (@]
VAR 040 integrierte Hebe-/Senkvorrichtung
* Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten bei mehreren Chargen
* Be- und Entladung der Speisenbehélter in ergonomischer Hohe
e sicher in der Handhabung
* Geréat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm o o
VAR 808 Kerntemperaturfiihler
* auf den Punkt genau garen
* Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel
* Energie sparen mit optimaler Gardauer o (¢]
VARIANTE
VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider o (¢]
ZUBEHOR
ZUB 677 Behalterauflage o
ZUB 678 Behalterauflage (@]

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

NIEDERDRUCKDAMPF-RECHTECK-KOCHKESSEL PremiumLine 850
* innovative KCIl-Touchpanel-Steuerung
* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die I

Oberflache integriert

¢ elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wert-
anzeige sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit
und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und
umlaufend mit temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn
DN 50 (2"

* Deckplattenentwasserung uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw- und TWKk-Ventil

» Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar
Uberdruck

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
» Dauerankochstufe
* RS 485-Schnittstelle

FNR 300 FNR 400
MaBeBXTmemm .................................................................... 1 600X850X900 2100)(850)(900 ..............................
Gewicht in kg 256 322
Nennleistung in kKW 49,0 bei 78 kg/h 60,0 bei 96 kg/h
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50 Hz 0,1 0,1
Nutzinhalt in Liter 294 422
InnenkesselmaBe, Bx T xHin mm 1150 x 660 x 435 1650 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm 8 Stlck 12 Stlck
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 35 38,5
STANDARD-ZUBEHOR
1AUS|anSIeb ................................................................................. . ...................................................... . ......................................................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ J [ ]

1 edelstahlummantelter Druckschlauch fur ND-Dampf-
anschluss [ [}

O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserflilleinrichtung
* Wasser automatisch litergenau flllen
* Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit
KCI-Touchpanel
e automatischer Stop des Fullvorgangs (@] (@]

=
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@
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X
o
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90
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VAR 040 integrierte Hebe-/Senkvorrichtung
» Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten bei mehreren
Chargen
* Be- und Entladung der Speisenbehaélter in ergonomischer Hohe
e sicher in der Handhabung
e Gerat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm o (e}

VAR 808 Kerntemperaturfiihler
» auf den Punkt genau garen
» Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit
KCI-Touchpanel
* Energie sparen mit optimaler Gardauer (@] (@]

B

VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (@] (@]

ZUBEHOR

ZUB 679 Behalterauflage (@]
ZUB 680 Behalterauflage O

O = Optional
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Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

NIEDERDRUCKDAMPF-SCHNELL-KIPPKOCHKESSEL

* innovative KCI-Touchpanel-Steuerung

* KCI-Touchpanel hinter 4 mm Sicherheitsglas bundig in die Ober-
flache integriert

¢ elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 4 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert
* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 12")

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie
mit TWw- und TWk-Ventil

* Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung

* Dauerankochstufe

* reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen

* Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

* motorische Kippung

* RS 485-Schnittstelle

PremiumLine 850

. FNK OGO FNK100 o FNK150
MaBe, BxT xH in mm 1000 x 850 x 900 1100 x 850 x 900 1300 x 850 x 900
Gewicht in kg 164 178 189
Nennleistung in KW 20,0 bei 32 kg/h 29,0 bei 46 kg/h 35,0 bei 56 kg/h
Anschlusswert in KW 230V 1 N AC 50 Hz 0,25 0,25 0,25
Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhdhe in mm 410 470 470
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 16 19 21,56
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ J [ ] [ J
STANDARD-ZUBEHOR

1 Auslaufsieb [ ) [ ] [

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser [ ] [ ) [

1 edelstahlummantelter Druckschlauch fir ND-Dampfanschluss [ ] [ ) [ ]
O TOP-VARIANTEN

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfllleinrichtung

* Wasser automatisch litergenau flllen

» Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit KCI-Touchpanel

* automatischer Stop des Fullvorgangs (e} o o
VAR 808 Kerntemperaturfiihler

» auf den Punkt genau garen

» Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit KCI-Touchpanel

* Energie sparen mit optimaler Gardauer (e} o o
VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (e) o O
ZUBEHOR

ZUB F47 Ablaufsieb fur KesselgroBe 60 | (@]

ZUB F48 Ablaufsieb fur KesselgroBe 100 | o

ZUB F49 Ablaufsieb fur KesselgroBe 150 | (@]
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken ] (e) O
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze O

ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze o)

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze (@]
Kocheinsatze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stick pro Geréat)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (@]

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (o]

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@)
Kocheinséatze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerat)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (@]

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (o]

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@]

O = Optional

58



Klppersbusch

Feuer und Flamme seit 1875

ARBEITSTISCHE

* schalldammende und stabilisierende
Deckplattenunterfutterung aus 2 miteinan-
der verklebten Elastomerplatten, zuséatz-
lich von unten mit 2,0 mm CrNiSt-Profilen

verstarkt
* Hygieneunterbau H2 J
| I | | B §

FUA 030 FUA 040

FUA 050

PremiumLine 850

FUA 060

-

FUA 070

MaBe, BxTxHin mm 300x850x900 400x850x900

500x850x900

600x850x900

Gewicht in kg 40 50

59

64

69

Unterbau offen [ J [

Hygieneunterbau H2 [ [

VARIANTEN

VAR S01 1x Schuko-Steckdose in Mulde
der Bedienblende o o

VAR S02 1x Schuko- und 1x CEE-Steck-
dose in Bedienblende o

VAR S04 2 x Schuko-Steckdose in Bedien-
blende o

VAR 010 Rahmenschublade GN 1/1
eingebaut o

VAR 351 Rahmenschubladenblock
2x GN 1/1 o

VAR 352 Rahmenschubladenblock
3x GN 1/1

VAR 354 2 x Kastenschublade Ubereinander

(@]
VAR 359 1x Kastenschublade eingebaut o
(@]
o

VAR 355 3x Kastenschublade ubereinander

ZUBEHOR

ZWM F19 Fllgeltur eingebaut —
Rechtsanschlag o

ZWM F20 Flugeltur eingebaut -
Linksanschlag (0]

ZWM FO3 Flugeltur eingebaut -
Rechtsanschlag o)

ZWM FO04 Flugeltur eingebaut —
Linksanschlag o

ZWM F10 Flugeltur eingebaut -
Rechtsanschlag

ZWM F11 Flugeltur eingebaut —
Linksanschlag

ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut

ZWM F13 1 Paar Flugeltiren eingebaut

ZUB FA2 Zwischenboden (0]

ZUB F16 Zwischenboden o

ZUB F92 Zwischenboden

ZUB F93 Zwischenboden

ZUB F94 Zwischenboden

ZUB MO02 5 Paar Einschubleisten o

O = Optional
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ARBEITSTISCHE

PremiumLine 850

* schalldammende und stabilisierende
Deckplattenunterfutterung aus
2 miteinander verklebten Elastomer-
platten, zusatzlich von unten mit
2,0 mm CrNiSt-Profilen verstarkt

* Hygieneunterbau H2

FUA 080

MaBe, BXxTxHin mm

800 x 850 x 900

900 x 850 x 900

1000 x 850 x 900

1100 x850x900 1200 x 850 x 900

Gewicht in kg

85

89

93

97 101

Unterbau offen

Hygieneunterbau H2

VARIANTEN

VAR S01 1x Schuko-Steckdose
in Mulde der Bedienblende

VAR S02 1x Schuko- und 1x CEE-
Steckdose in Bedienblende

VAR S04 2x Schuko-Steckdose in
Bedienblende

VAR 010 2x Rahmenschublade GN 1/1
nebeneinander eingebaut

VAR 359 2x Kastenschublade
nebeneinander eingebaut

ZUBEHOR

ZWM F14 1 Paar Flugelturen eingebaut

ZWM F17 1 Paar Flugeltiren eingebaut

ZWM F16 1 Paar Flugelturen eingebaut

ZWM F18 1 Paar Flugeltiren eingebaut

ZUB F95 Zwischenboden

ZUB FA1 Zwischenboden

ZUB F96 Zwischenboden

ZUB FC8 Zwischenboden

ZUB FB7 Zwischenboden

O = Optional
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ZWISCHEN- UND ENDBAUTEILE PremiumLine 850

* schalldammende und stabilisierende Deck-
plattenunterfutterung aus 2 miteinander
verklebten Elastomerplatten, zuséatzlich von
unten mit 2,0 mm CrNiSt-Profilen verstarkt

* dient dem Langenausgleich bei Block- oder

Reihenaufstellung | | L |
« allseitig geschlossen '
* Frontverkleidung abschraubbar | | |
; . — |
y Ty | I | | B ¥ ¥
FUZ 015 FUZ 020 FUZ 025 FUZ 030 FUZ 040
MaBe, Bx T xH in mm 150 x 850 x900 200 x 850 x 900 250 x 850 x 900 300 x 850 x 900 400 x 850 x 900
Gewicht in kg 8 10 12 14 29
VARIANTE
VAR 915 Einloch-Einhebelmischer %",
Auslaufhohe 555 mm, Ausfuhrung mit Drip-
Stop (¢] o o o o

O = Optional
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GRUPPENZUBEHOR UND AUFSTELLARTEN PremiumLine 850

Pos. Bezeichnung Anzahl im Beispiel

1 Aufsteckleiste 30 mm (ab 4 m mit Ergéanzungsstuck) ZUB F37 1
2 Profilabdeckung (zur Verbindung von 2 Geréaten) ZUB F19 1
3 U-Zwischenrinne 50 mm (zur Verbindung von 2 Geraten) ZUB F20 1
4 optional: Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fur U-Rinne 50 mm ZUB F97 1
5 Ruckenblende fur U-Rinne 50 mm ZUB F24 1
6 Ruckenblende fur Profilabdeckung ZUB F23 1
alternativ:
7 durchgehende Ruckwand (Ifdm), dabei entfallen 5 und 6 ZUB FB8 alternativ zu 5+6
8 1 Satz Sockelblenden (optional) ZUB P40 1

Beispiel: Zubehoér-Geréateaufstellung Zeile an der Wand

Pos. Bezeichnung Anzahl im Beispiel

1 Wandabschlussleiste 50 mm (ab 4 m mit Erganzungsstiick) ZUB F33 1
2 Stirnseitige Blende 50 mm links ZUB F56 1
3 Stirnseitige Blende 50 mm rechts ZUB F57 1
4 Profilabdeckung (zur Verbindung von 2 Geréten) ZUB F19 1
5 U-Zwischenrinne 50 mm (zur Verbindung von 2 Geraten) ZUB F20 1
6 optional: Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fur U-Rinne, 50 mm ZUB F97 1
7 optional: 1 Satz Sockelblenden ZUB P40 1
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GRUPPENZUBEHOR UND AUFSTELLARTEN PremiumLine 850

Anzahl im Beispiel

1 Mittenabdeckung flr Gerateabstand 300 mm (ab 4 m mit Erganzungsstick) ZUB F28 1
2 Stirnseitige Blende ZUB F31 2
3 Profilabdeckung (zur Verbindung von 2 Geréten) ZUB F19 2
4 U-Zwischenrinne 50 mm (zur Verbindung von 2 Geraten) ZUB F20 2
5 optional: Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fur U-Rinne, 50 mm ZUB F97 1
6 optional: 1 Satz Sockelblenden ZUB P40 1
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GRUPPENZUBEHOR UND AUFSTELLARTEN PremiumLine 850

ZUbenOr-Ger ey e D NdUNG e
ZUB F19 Eingesteckte Profilabdeckung mit Frontabdeckleiste

ZUB F20 U-Zwischenrinne 50 mm mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB F21  U-Zwischenrinne 100 mm mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB F22 U-Zwischenrinne 150 mm mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB F97 Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fur U-Zwischenrinne 50 mm

ZUB F98 Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fur U-Zwischenrinne 100 mm

ZUB F99 Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fur U-Zwischenrinne 150 mm

ZUB N10 U-Verbindungsrinne 50 mm fur Kombination Combinorm-S (links) und PremiumLine Gerat (rechts)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB N11 U-Verbindungsrinne 50 mm fur Kombination Combinorm-S (rechts) und PremiumLine Gerat (links)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB N12 U-Verbindungsrinne 100 mm fur Kombination Combinorm-S (links) und PremiumLine Geréat (rechts)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB N13 U-Verbindungsrinne 100 mm fur Kombination Combinorm-S (rechts) und PremiumLine Gerat (links)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB N14 U-Verbindungsrinne 150 mm fur Kombination Combinorm-S (links) und PremiumLine Geréat (rechts)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB N15 U-Verbindungsrinne 150 mm fur Kombination Combinorm-S (rechts) und PremiumLine Gerét (links)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUB FE8 Frontblende fur Gerateverbindung ohne U-Zwischenrinne

Zubehor-Gerateaufstellung Zeile frei im Raum

ZUB F23 Ruckenblende bei freistehenden Geréaten ohne Zwischenrinne

ZUB F24 Ruckenblende bei freistehenden Geraten mit U-Zwischenrinne 50 mm

ZUB F25 Ruckenblende bei freistehenden Geraten mit U-Zwischenrinne 100 mm

ZUB F26 Ruckenblende bei freistehenden Geraten mit U-Zwischenrinne 150 mm

ZUB F37 Aufsteckleiste fur hintere Aufkantung bei 1-zeiliger freier Aufstellung, 30 mm, mit Endstucken jem
ZUB F55 Erganzungsstuck mit Lasche fur freistehende Aufstellung (Uber 4 m Léange) jem

Zubehor-Gerateaufstellung Zeile ander Wand
ZUB F33 Wandabschlussleiste, 50 mm, mit Endstlicken jem

ZUB F53 Erganzungsstuck mit Lasche zur Wandabschlussleiste 50 mm (Uber 4 m Lange) jem

ZUB F56 Blende stirnseitig links zur Wandabschlussleiste 50 mm

ZUB F57 Blende stirnseitig rechts zur Wandabschlussleiste 50 mm

ZUB F34 Wandabschlussleiste, 300 mm, mit Endstlcken jem

ZUB F54 Erganzungsstuck mit Lasche zur Wandabschlussleiste 300 mm (Uber 4 m Lange) jem

ZUB F58 Blende stirnseitig links zur Wandabschlussleiste 300 mm

ZUB F59 Blende stirnseitig rechts zur Wandabschlussleiste 300 mm

Zubehor-Gerateaufstellung im Block/doppelzeilig

ZUB FA3 Mittenabdeckung 50 mm, mit Endstucken (nicht bei Druckgargeraten) jem
ZUB FA4 Erganzungsstuck mit Lasche zur Mittenabdeckung 50 mm (Uber 4 m Lange) jem
ZUB FA5 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 50 mm jem
ZUB F27 Mittenabdeckung 100 mm, mit Endstltcken jem
ZUB F51 Erganzungsstuck mit Lasche zur Mittenabdeckung 100 mm (Uber 4 m Lange) jem

ZUB F29 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 100 mm
ZUB F30 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 100 mm mit je 1 Schuko- und CEE-Steckdose, vertieft eingebaut

Schalter fur Magnetventil (Mehrpreis je Stlck)
ZUB D50 Mittenabdeckung 200 mm, mit Endstlicken jem
ZUB D51 Erganzungsstick mit Lasche zur Mittenabdeckung 200 mm (Uber 4 m Lange) em

ZUB D54 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 200 mm
ZUB D55 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 200 mm mit je 1 Schuko- und CEE-Steckdose, vertieft eingebaut

Schalter fur Magnetventil (Mehrpreis je Stuck)
ZUB F28 Mittenabdeckung 300 mm, mit Endstlicken em
ZUB F52 Erganzungsstuck mit Lasche zur Mittenabdeckung 300 mm (Uber 4 m Lange) jem

ZUB F31 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 300 mm
ZUB F32 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 300 mm mit je 1 Schuko- und CEE-Steckdose, vertieft eingebaut
Schalter fur Magnetventil (Mehrpreis je Stlck)
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GRUPPENZUBEHOR UND AUFSTELLARTEN PremiumLine 850

Al emMEIN S ZUD OO | e e
ZUB F50 vier hohenverstellbare CNS-FuBe
ZUB 850 vier KunststofffUBe fur Geratehohe 850 mm
ZUB 008 Schutzstange vorn jem
ZUB P40 Sockelblende aus CNS bei FuBaufstellung
Hygiene-Oberplatte

Stecknaht fur Hygiene-Oberplatte

Zubehor-Bausatze fur Fligeltiiren und Schubladen gegen Mehrpreis

Zubehoér Beschreibung des Bausatzes passend fir folgende Gerate

ZUB FO1 1 Flugeltlr FEH 210, FEH 230, FGH 210

ZUB F02 1 Paar Flugeltiren FEH 410, FEH 430, FEH 500, FEH 510, FGH 410, FGH 500
ZUB F0O3 1 Paar Flugeltiren FEH 610, FEH 630, FEH 700, FEH 710, FGH 610
ZUB FO4 1 Flugeltur FEW 250, FGW 250

ZUB FO5 1 Flugeltur FEF 124, FEF 040

ZUB FO6 1 Paar Flugelturen FEF 144, FEF 224

ZUB FO7 1 Paar Flugeltlren FEB 430, FEB 432, FEG 420, FEG 425

ZUB FO8 1 Paar Flugelturen FEB 630, FEB 632, FEG 620

ZUB FB3 1 Flugeltlr FUA 030

ZUB FOO 1 Flugeltlr FUA 040, FEH 300, FEH 310, FEB 232, FEG 220
ZUB F09 1 Flugeltlr FUA 050, FEW 400

ZUB F10 1 Paar Flugeltiren FUA 060

ZUB F11 1 Paar Flugeltiren FUA 070

ZUB F12 1 Paar Flugeltiren FUA 080

ZUB F13 1 Paar Flugelturen FUA 100

ZUB SO0 1 Schublade FUA 040

ZUB S01 1 Schublade FUA 050

ZUB S02 1 Schublade FUA 060

ZUB S03 1 Schublade FUA 070

ZUB S04 2 Schubladen FUA 080

ZUB FB4 1 Paar Flugelturen FUA 090

ZUB FB6 2 Schubladen FUA 090

ZUB S05 2 Schubladen FUA 100

ZUB FB5 1 Flugeltur FGB 430

Hinweise zur Geréateaufstellung und Anschluss

Aufstellung auf: °* 150 mm hohe FlBe, hohenverstellbar, = 25 mm (Standardaufstellung)
e bauseitiger Sockel 150 mm hoch (FlUBe abschrauben)

Aufstellarten: » Zeile frei im Raum

e Zeile an der Wand

* Block/doppelzeilig
Aufstellung mit Gruppenzubehdr, bei Blockaufstellung/doppelzeilig Gruppenbreite 1750,
1800, 1900 oder 2000 mm je nach Breite der Mittenabdeckung 50, 100, 200 oder 300 mm

 fahrbare Gerateausfuhrung (2 Bockrollen und 2 Lenkrollen je 125 mm, zentraler Feststeller,
Schiebegriffe, Medienleitung 1,6 m mit Schnittstellen, Zugentlastung usw.)

* Elektrogeréate zum Anschluss an 400V 3N AC 50 Hz
(Ausnahme: Frittenwanne FEF und Wasserbad FEW 150, zum Anschluss an 230V 1 N AC 50 Hz)

* Gasgeréate ohne Elektroanschluss (Ausnahme: Gasherde mit Elektro-Brat- und Backofen
an 400V 3N AC 50 Hz; Gas-Kippbratpfannen mit motorischer Kippung und Gaskochkessel
an 230V 1 N AC 50 Hz)

* Niederdruckdampfgerate mit Elektroanschluss an 230V 1 N AC 50 Hz

Anschluss:
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UMSTELLUNG VON GASGERATEN AUF PremiumLine 850
ANDERE GASARTEN UND DRUCKE

Verfliigbare Diisensatze fiur verschiedene Gasarten und Driicke

Geréte Erdgas H,E Erdgas LL Erdgasl L Butan/Propan Butan/Propan 28-30 mbar Propan
20 mbar 20 mbar (DE) 25 mbar (NL) 50 mbar Propan 37 mbar (3+) 50 mbar(NL)
FGH 210 DSF 001 DSF 002 DSF 003 DSF 004 DSF 005 DSF 006
FGH 410, 4183, 415 DSF 007 DSF 008 DSF 009 DSF 010 DSF 011 DSF 012
FGH 417 DSF 013 DSF 014 DSF 015 DSF 016 DSF 017 DSF 018
FGH 610, 613, 615 DSF 019 DSF 020 DSF 021 DSF 022 DSF 023 DSF 024
FGH 616 DSF 025 DSF 026 DSF 027 DSF 028 DSF 029 DSF 030
FGH 617 DSF 031 DSF 032 DSF 033 DSF 034 DSF 035 DSF 036
FGH 500 DSF 037 DSF 038 DSF 039 DSF 040 DSF 041 DSF 042
FGH 507 DSF 043 DSF 044 DSF 045 DSF 046 DSF 047 DSF 048
FGC 260 DSF 049 DSF 050 DSF 051 DSF 052 DSF 053 DSF 054
FGC 460 DSF 055 DSF 056 DSF 057 DSF 058 DSF 059 DSF 060
FGC 660 DSF 061 DSF 062 DSF 063 DSF 064 DSF 065 DSF 066
FLR 150 DSF 067 DSF 068 DSF 069 DSF 070 DSF 071 DSF 072
FLR 250 DSF 073 DSF 074 DSF 075 DSF 076 DSF 077 DSF 078
FLR 300 DSF 079 DSF 080 DSF 081 DSF 082 DSF 083 DSF 084
FLR 400 DSF 085 DSF 086 DSF 087 DSF 088 DSF 089 DSF 090
FLS 060 DSF 097 DSF 098 DSF 099 DSF 100 DSF 101 DSF 102
FLS 100 DSF 109 DSF 110 DSF 111 DSF 112 DSF 113 DSF 114
FLS 150 DSF 115 DSF 116 DSF 117 DSF 118 DSF 119 DSF 120
FGW 250 DSA 313 DSA 314 DSA 315 DSA 316 DSA 317 DSA 318
FGP 600, 610 DSA 614 DSA 615 DSA 616 DSA 617 DSA 618 DSA 619
FGP 900, 910 DSA 608 DSA 609 DSA 610 DSA 611 DSA 612 DSA 613
FGB 430 DSA 331 DSA 332 DSA 333 DSA 334 DSA 335 DSA 336
FGC 260 DSF 049 DSA 050 DSA 051 DSA 052 DSA 053 DSA 054
FGC 460 DSF 055 DSA 056 DSA 057 DSA 058 DSA 059 DSA 060
FGC 660 DSF 061 DSA 062 DSA 063 DSA 064 DSA 065 DSA 066
FGS 040 DSA 461 DSA 462 DSA 463 DSA 464 DSA 465 DSA 466
FGS 060 DSA 467 DSA 468 DSA 469 DSA 470 DSA 471 DSA 472
FGS 080 DSA 473 DSA 474 DSA 475 DSA 476 DSA 477 DSA 478
FGS 100 DSA 479 DSA 480 DSA 481 DSA 482 DSA 483 DSA 484
FGS 150 DSA 485 DSA 486 DSA 487 DSA 488 DSA 489 DSA 490
FGR 150 DSA 437 DSA 438 DSA 439 DSA 440 DSA 441 DSA 442
FGR 250 DSA 620 DSA 621 DSA 622 DSA 623 DSA 624 DSA 625
FGR 300 DSA 449 DSA 450 DSA 451 DSA 452 DSA 453 DSA 454
FGR 400 DSA 455 DSA 456 DSA 457 DSA 458 DSA 459 DSA 460
FLP 910 DSA 626 DSA 627 DSA 628 DSA 629 DSA 660 DSA 631
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